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酒都宜宾 浓香天下——全国主流媒体走进长江“零公里”最优酿酒生态圈采风活动
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“酒都宜宾 浓香天下”全国主流媒体宜宾白酒产区行

“全产业链”服务四川及宜宾白酒产业高质量发展
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专注“小而美”极致匠心酿美酒

四川经济日报宜宾讯 （记者 杨波 侯
云春 鲍安华 李霁玥 文/图）10 月 27 日，

“酒都宜宾 浓香天下——全国主流媒体走
进长江‘零公里’最优酿酒生态圈采风活动”
走进位于宜宾大学城的四川轻化工大学（中
国白酒学院），探访这所被誉为“中国白酒人
才培养的摇篮”的高校。

2016年，经四川省政府研究，决定由宜
宾市和四川轻化工大学共建“白酒学院”。首
批“国家产教融合型试点城市”——宜宾市
投资近45亿元，全面建成占地2000亩、建筑
面积 54万平方米的四川轻化工大学宜宾校
区。目前，轻化工大学宜宾校区现有 11个本
科教育学院，在校学生约 20000 人；研究生
1010 人，留学生近年来保持在 700 人左右，
位居省属高校前列。

传承“三线建设”红色基因，轻化工大学
积极围绕四川及宜宾白酒产业全产业链创
新需求，积极在白酒酿造技术、白酒智能化
装备技术、白酒产业发展战略、白酒文化国
际传播、白酒知识产权保护等多个领域深入
开展科学研究，促进科研成果直接在宜转

化，服务宜宾产业转型发展。
其中，生物工程学院在白酒酿造关键技

术和核心环节，与五粮液等产业链各方深入
合作，在共建科研平台、共研科研项目、联合
制定标准，共建“四川省固态发酵白酒酿造
工程研究中心”“四川省酿酒专用粮工程技
术中心”“中国轻工业酿酒生物技术及智能
制造重点实验室”；自动化与信息工程学院
围绕白酒智能检测、智能控制等方面开展研
究，授权《一种自动装甑的智能探汽方法》等
专利 4 项，获批四川省重大科技专项项目、
四川省科技计划项目、四川省科技成果转移
转化示范项目、五粮液产学研合作项目等；
管理学院依托四川省社科联重点研究基地
——川酒发展研究中心、川南经济区发展战
略协同创新中心等重点研究平台，与宜宾市
政府和企业开展多项合作，为宜宾白酒产业
献计献策；外语学院积极探索“外语+”学科
特色成果孵化，《中华白酒文化汉英双解词
典》是我国第一部白酒文化英汉双解词典，
编著《中国白酒品鉴》等 4 部《中国白酒》系
列丛书，让更多人了解到宜宾酒文化，出版

《酒类英语》等教材三部，为白酒人才培养注
入更多元素。

探索人才定制化培养新模式，是四川轻
化工大学持续深化产教融合的一大“样本”。
2017年，学校与中国酒业协会、五粮液集团
共建“中国白酒学院”“中国白酒人才培训基
地”，协同共“酿”高端人才。自 2018 年与五
粮液集团启动首批产学研合作项目以来，已
累计立项30余项，项目金额超过1000万元。
其中，与五粮液集团合作共建的五粮液“示
范班”开班，定向优中选优、明确育人模式、
确立共育目标，着力培养一批高素质酿酒工
程技术人才、复合型应用人才和国际化复合
型人才。

此外，轻化工大学还与行业各方深入合
作，共建中国白酒品评实训室，共推“中国白
酒国际侍酒师培训班”、持续举办“五粮液
杯”大学生白酒品酒技能大赛等项目，培训
高素质、国际化白酒人才；持续为白酒产业
转型升级培养大批多学科交叉融合的高素
质复合型人才，累计培养白酒产业技术、营
销、管理类人才15000余人。

四川经济日报宜宾讯 （记者 杨波 侯
云春 鲍安华 李霁玥 文/图）10月27日，宜
宾市南溪区今良造酿酒有限公司生产车间
一派热火朝天，酿酒师傅们用力地搅拌着酒
糟忙着生产，阵阵香气在冒着腾腾热气的酒
甑子里飘荡而出。

在浓浓的酒香里，来自新华社、中新社、四
川日报、财联社、第一财经、华夏酒报、云酒头
条、微酒、糖酒快讯等20余家中央、省、市媒体
代表和酒行业媒体代表，走进作为四川省八大
原酒企业之一今良造酿酒公司采风，还未进公
司办公室，门口的一句宣传语“为名酒酿造好
酒 中国高端基酒酿造基地”吸引了大家目光。

今良造酿酒公司过去三十年间，酒厂从
年产量仅二三百吨，发展至今日年产五粮浓
香型、酱香型白酒1万吨规模，综合实力在宜
宾酒类行业中名列前茅。同时，今良造与多
个知名白酒品牌企业建立合作伙伴关系，成
为名酒背后的高端优质基酒酿造基地。

宜宾市南溪区今良造酒酿有限公司副
总经理刘栋书说，今良造拥有得天独厚的
酿酒条件，更拥有着稳定的生产条件，一直
以来，今良造不断加强生产技术革新，改进
管理，不断提升产品品质，2020年，今良造公
司资产总额8.31亿元，销售收入3.56亿元。

作为宜宾白酒行业的优质原酒企业，今
良造持续致力于发展品牌酒，2009年，“今良
造”品牌瓶装酒上市。

从“散装”到“瓶装”看似仅一字之差，然
而其中的艰辛外人岂能尽知。

刘栋书说，塑造品牌需要有市场、人才和
资金。十二年来，公司的产品尽管有市场，但资
金投入、人才储备难以和名酒企业竞争。虽然品
牌之路做起来十分艰辛，不过企业从未放弃。

“宜宾产区有五粮液龙头引领，需要再
有两三个五粮液之外的品牌，才能把宜宾产
区叫的更响。”刘栋书说，今良造从激烈的市
场竞争中活下来了，并有了一定规模。下一
步，将肩负宜宾白酒产区使命，坚持“两条
腿”走路，做好品质，继续为名酒酿造好酒；
同时，做好品牌，走向全国。

目前，今良造产品主要有“今良造花开富
贵”“12年窖曲”“经典”“1977”“五星”“四星”
和“福酒”等 11个白酒系列产品。未来，公司
将以“生态化酿酒、现代化企业”的管理标准，
着力“品牌转型升级发展”的战略目标，开创

“二次创业”变革，在继续做好原酒销售的同
时加强对“今良造”瓶装酒的品牌建设，致力
于打造国内一流的白酒生产基地，争创“今良
造”品牌白酒为全国知名白酒品牌。

四川经济日报宜宾讯（记者 杨波 侯云
春 鲍安华 李霁玥 文/图）2000多口窖池，不
锈钢盖代替封窖泥，智能行车、机械化、智能化
摊凉加曲……10月27日，“酒都宜宾 浓香天
下——全国主流媒体走进长江‘零公里’最优
酿酒生态圈采风活动”走进宜宾六尺巷酒业有
限公司，就被这家“智慧酿酒”企业所吸引。

“以前产 1万吨酒，需要 1100 名酿酒工
人，现在只需要130人，节约人工近90%。”六
尺巷酒业公司讲解人员向媒体记者详细介
绍其“智慧酿酒”工厂。

2012年，劲牌公司总投资30亿元在宜宾
市南溪区兴建的五粮浓香型白酒酿造企业。
公司不墨守成规，而是依靠科学技术的进步，
借助现代化理念、技术与装备进行生产模式
及生产场景创新，在行业内率先推动“机械
化、自动化、信息化、智能化”酿造，打造国内
浓香型白酒“四化”酿造水平领先企业。

六尺巷酒业公司总经理汪大洲说，六尺
巷酒业的“四化”酿造归纳起来就是“两个不
变、两个改变和一个突破”，就是在技术创新
的同时，始终坚持传统浓香白酒酿造工艺不
变，始终坚持传统浓香白酒的风味口感及评
价标准不变。在此基础上，改变传统作坊式
生产模式，改变传统的以人工操作为主的生
产场景，突破传统酿酒生产模式“靠天吃饭、
靠人吃饭”的局限性。

夏季酷暑、冬季严寒不利于微生物发酵
繁殖，导致存在酒质降低、季节性停产问题；
传统酿酒严重依赖老师傅的经验，不同的师

傅酿出的酒品质不一致，同一师傅不同时间
酿出的酒也不一致，导致产品品质存在季节
性波动和不稳定性。为解决这些问题，六尺巷
酒业积极与中科院、江南大学等科研院所进
行微生物、窖泥、培菌、制曲等项目合作，对老
师傅经验的工作原理与作用机理、人工干预、
环境模拟进行研究，突破传统生产模式的局
限性；目前公司已成功将传统酿酒生产中不
可量化、靠口口相传的老师傅经验显性化，固
化为可量化、可衡量、可快速传授与掌握的工
艺控制参数（时间、温度、水分、压力、微生物
环境），并输入信息化系统进行控制，确保每
一滴酒都是按照老师傅经验标准酿出。

“我觉得公司借助现代化技术装备大胆
进行生产模式创新方向是对的，如果要说有缺

点，那就是我们的‘四化’酿造水平还不够高。”
汪大洲说，宜宾的酿酒环境得天独厚，有很多
优秀白酒企业，公司将坚持以五粮浓香川酒为
师，向五粮液学习，延续五粮原料、泥窖发酵、
混蒸续糟、80天发酵周期的浓香白酒传统工
艺核心，对标传统五粮浓香川酒各项理化及口
感指标评价标准，确保公司的产品品质符合传
统五粮浓香标准，并保持品质的稳定及优良。

汪大洲表示，创新之路永无止境，六尺
巷酒业将始终保持开放的心态，实事求是的
精神，积极推进中国传统浓香白酒的技术创
新、工艺创新、生产创新和管理创新，为中国
酒业顺应时代发展尽最大的努力，为宜宾白
酒产区注入发展新力量，致力于成为中国浓
香型白酒智能酿造的标杆企业。

四川经济日报宜宾讯 （记者 杨波 侯
云春 鲍安华 李霁玥 文/图）10 月 27 日，

“酒都宜宾 浓香天下——全国主流媒体走
进长江‘零公里’最优酿酒生态圈采风活动”
走进位于宜宾市南溪区的恒生福酒业公司，
探访这家“小而美”的传奇品牌。

这家百年老店，是上世纪五十年代宜宾三
大国营酒厂之一。另外两家大国营酒厂，如今分
别为五粮液和泸州老窖（当时泸州为宜宾所
辖）。相比两大名酒，如今，仅有不到2000口窖
池的恒生福酒业，体量规模上不可同日而语。

“我们专注于‘小而美’，不做规模，只做
品质，用极致匠心酿造好每一滴五粮浓香美
酒。”恒生福酒业董事长刘英说。

从明代的“恒生糟房”，演变为今天的“恒
生福酒业”。在刘英看来，真材实料，大道至
简，只是这“简”却是无数个“繁”淬炼而来。

恒生福酿酒专用粮食生态种植基地位
于南溪区仙林镇，这里拥有独特的生态环
境、优质水源，基地里，每一批次粮食都有公
司专门聘请的农机专家对种植过程进行质
量把控，从源头上保证产品品质与安全。

前身为国营第 26 酒厂的恒生福酒业，
传承百年的传统酿造技艺，一直以来是酿酒
大师们口传心授的核心内容，从粮食配比，
上甑时长，发酵情况，拌料比例……每一个
环节和步骤的学习、总结与领会，没有十多
年的实际操作，几乎很难掌握。

传统酿造技法中，辅料一直以糠料为
主。恒生福通过不断地摸索与尝试，创造性
的采用竹料替代糠料用作酒醅填充料入醅
发酵，最终实现酒体更纯、更净，品质更佳，
并富含了更多氨基酸等营养成分。

恒生福酒业恪守匠心调酒技艺，坚持
100%以酒调酒，坚持人工尝评与AI智能分
析相结合的手段，造就了恒生福酒“无色透
明，香气优雅，粮香、陈香舒适，醇厚甘润，香
味谐调，爽净悠长，多粮浓香白酒风格典型”
的独特酒体品质。

对于调酒，调酒大师出身的刘英特别强
调，白酒行业的“勾调”，不是拥有丰富社会
属性的“勾兑”。勾调是以酒调酒，其作用主
要是使酒中各种微量成分配比适当，达到该
种白酒标准要求和理想的香味感觉和风格
特点。“恒生福 100%以酒调酒，始终坚守着
的这一道德底线。”

恒生福在坚守匠心的同时，也紧跟甚至
创造时代潮流，用人工尝评与科学检测相结
合的方法提升其符合现代消费者品饮习惯
的融合度，创造性地提出热饮、冷饮、混合饮
的调和饮用方式，并正在试验热带水果、馥
郁辛香的更多口感与风格的新型产品。

做好品质 做好品牌 走向全国市场

传承川酒浓香工艺 依靠科技“智慧酿酒”
四川经济日报宜宾讯 （记者 杨波 侯

云春 鲍安华 李霁玥 文/图）10 月 27 日，
“酒都宜宾 浓香天下——全国主流媒体走
进长江‘零公里’最优酿酒生态圈采风活动”
走进位于宜宾市南溪区的金喜来酒业公司，
探访这家“森林中的白酒庄园”。

走进这座被中国首届酿酒大师赖登燡、
中国著名白酒专家李克明赞誉为“原始森林
中的白酒庄园”的酿酒园区，“采菊东篱下，悠
然见南山”的意境油然而生：一条小溪，两山
夹谷，古朴建筑，隔溪相望；始建于上世纪60
年代一栋栋小青瓦房错落有致，掩映成趣。青
山碧水，晴雨相宜，行走其间，如在画中游。

金喜来酒业生产基地位于南溪群山环
抱的天然氧吧中，毗邻省级森林公园、省级
湿地公园云台湖，生态圈中可偶见白鲟、白
鹤、野猪等国家保护动物，油樟、龙眼、桫椤
等国家级保护植物生长其中，生态资源非常
优越；金喜来生态酒谷森林覆盖率高达
90%，园区风景优美：古树清溪，小桥流水，青
瓦老酒，如诗如画。空气中负氧离子浓度高
达10000个/cm3，是得天独厚的酿酒环境。

当采风团走到生态酒谷中的著名景点
—桫椤谷时，一株树龄 300年左右的濒危蕨
类植物-桫椤树跃入眼帘，在众多桫椤科植
物的簇拥下，呈现出酒谷万千植物之王的尊
容与仪态。桫椤生长于2.5亿年前，曾是地球
上最繁盛的植物，与恐龙一样，同属“龙行天
下”时代的两大标志，拥有着活化石的美称，
桫椤对生长环境的温度、湿度、空气与微生
物等要求极为苛刻，金喜来生态酒谷中桫椤

谷的存在，也无时不在向游人昭示着酒谷绝
美的生态环境以及金喜来不可替代的美酒
基因。

在储酒罐区，了解到金喜来酒业刚刚建
成的占地 2.5万平方米，储能 9000吨的二期
扩能工程，大家啧啧赞叹，该项目的建成对
提升园区产能配套、增强企业综合竞争力，
正焕发着强劲的动力。

移步换景，在彼此饶有兴致的交流攀谈
中，媒体考察团来到了金喜来酒业酿酒中
心，拌和、起窖、摊凉、踩窖、入窖、蒸馏等一
系列古法酿酒工艺跃入眼帘。金喜来很早便
将先进的品质检测技术融入传统工艺，不失
为宜宾浓香白酒古法酿造工艺的活标本。

在酿酒中心，采风团队有幸见到了金喜
来酒业生产技术总工曾盛全老先生和勾调
总监、连续三届白酒国家评委的郑洁女士。
在两位大师深入浅出的讲解中，大家为金喜
来酒业“大师酿、匠心造”的魅力所折服，纷
纷驻足品尝起新鲜出炉的优级原酒，“观其
色，清亮晶莹；闻其香，浓香扑鼻；尝其味，清
冽甘甜”，一番品鉴交流让大家对宜宾酒文
化、对金喜来的产品有了更加深透的认知。

好山好水出好酒。依托生产基地优越的
生态环境、匠心坚守的工艺技术优势、百年窖
池的资产优势、精益求精的品质追求以及不
断推陈出新的产品优势、坚持不懈地品牌塑
造和营销创新，以及坚持不懈“匠心善酿只为
一瓶好酒”的发展理念，金喜来在激烈的市场
竞争中不断取得新突破。自 2019年以来，公
司营收业绩连续三年超30%稳步增长。

大美森林中“酿一瓶好酒”

恒生福

六尺巷

金喜来

川轻化

媒体记者听恒生福极致工匠酿美酒的故事

媒体记者参观今良造酿酒公司

媒体记者参观六尺巷酒业“智慧酿酒”车间

媒体记者走进金喜来生态酒谷


