
渊上接一版冤
会议强调，全县各级各部门要提高

政治站位，充分认识和准确把握省第十

二次党代会、省委十二届一次全会和省

纪委十二届一次全会精神实质，切实增

强学习宣传贯彻党代会精神和全会精

神的政治自觉、思想自觉和行动自觉。

要迅速进行传达学习，领会好省党代会

提出的一系列新论断、新部署和新要

求，切实以省党代会精神统一思想、指

导实践、推动工作。要丰富宣传方式，营

造好学习贯彻的浓厚氛围。要站在全省

发展战略大局，对标市第十四次党代会

和县第十五次党代会确立的各项目标，

对莘县发展的着力重点、工作要点再聚

焦、再审视、再优化。要全面梳理任务清

单和目标指标，抓紧抓好改革创新、项

目建设、产业发展、乡村振兴、民生保障

等各项工作，坚决守好“一排底线”，为

“双过半”“半年红”打下坚实基础。全

县上下要以省党代会精神为引领，紧紧

围绕“走在前、开新局”光荣使命，不断

提高抓落实的能力，把各项工作落到实

处。要切实扛牢管党治党政治责任，认

真履行党风廉政建设责任制，严格落实

“一岗双责”，持之以恒纠正“四风”，以

优异成绩迎接党的二十大胜利召开。

会议听取并研究了全县新冠肺炎

疫情防控工作。

会议强调，全县各级各部门要提高

思想认识，坚决克服麻痹思想、厌战情

绪、侥幸心理、松劲心态，严格落实各项

防控措施，做到措施不变、标准不降、力

度不减，慎终如 始、从严从紧 、从 细从

实，全力以赴抓好疫情防控各项工作。

要做好高考疫情防控工作，完善各项方

案预案，细化各部门工作职责，提前谋

划、及早准备，加强考生、涉考工作人员

闭环管理和健康监测，做好环境消杀和

应急处置，确保高考工作顺利进行。

会议还研究了其他事项。

渊秦 永冤

姻 孟建民莘县讯 6 月 2 日，县委常委、常

务副县长杜玉甲主持召开县政府常务

会议。

会议传达学习了省第十二次党代

会和省委十二届一次全会精神。

会议指出，要立即行动，迅速掀起

学习贯彻会议精神热潮，通过深入学

习、广泛宣传，切实把认识统一到省党

代会部署要求上来，统一到“走在前、

开新局”的奋斗目标把握上来，自觉以

省党代会精神凝聚共识、坚定信心、增

强斗志、引领行动，推动全县各项工作

取得新进展、新成效。

会议要求，各单位要结合实际，切

实抓好会议精神贯彻落实，要锚定“走

在前、开新局”总要求，深入 谋划、主

动作为、率先行动，推动省党代会精神

在莘县落地生根、开花结果。

会议听取了疫情防控工作情况的

汇报。

会议指出，“端午”假期和暑假临

近，外出务工和大学生返乡人员增加，

各级各部门要坚决克服麻痹思想和侥

幸心理，要坚持“外防输入、内防反

弹”总 策略和“动态清零”总方针，压

紧压实“四方责任”，筑牢同心抗疫的

坚固屏障。

会议强调，要始终绷紧思想之弦，

堵住防控漏洞，严把网上报备、公安推

送、主动摸排、交通卡口查验等关口，

做到重点地区来人管控全覆盖；要进

一步提升摸排的精度和准度，继续开

展“双敲五扫行动”，精准做好人员摸

排登记，全面提高“采、送、检、报”各环

节质量效率，坚决做到应检尽检、不漏

一人；要做好高考疫情防控工作，要完

善各项方案预案，细化各部门工作职

责，做好考场消毒、考生健康监测，强

化全流程闭环管理，确保高考安全有

序进行；要广泛开展假期宣传，端午节

期间，通过群众喜闻乐见的方式多渠

道宣传疫情防控政策；要做好资金保

障，确保疫情防控各项工作正常运转。

加强对一线工作人员、医疗人员的关

心关爱，确保工作人员休息得到保障。

会议听取了 《2022 年度莘县城市

防汛工作方案》汇报。

会议指出，城市防汛工作涉及千

家万户，事关人民群众生命财产安全，

责任重大，任务艰巨，各相关单位要切

实做好防汛准备。

会议强调，各成员单位要把城市

防汛工作作为当前的一项重大政治任

务，强化领导责任，组建工作专班，勇

于担当作为，层层抓好组织实施。要强

化红线意识和底线思维，认真抓好本

行业领域防汛的各项工作；各单位要

按照城市防汛方案要求，备足备齐各

类防汛物资，严格落实各项防控措施，

全面做好隐患排查治理。盯紧盯牢关

键部位，坚持“汛期不过、检查不停、

整改不止”的原则，做到不留盲区、不

留死角、即查即改，实现“闭环管理”；

各级各部门要切实行使属地管理、行

业监管责任，督导产权单位、企业落实

主体责任。要加强对防汛工作的动态

检查和过程监督，定期研究、协调解决

重大问题。对防汛工作不重视、责任不

落实、措施不得力的责任单位和责任

人，要严肃追责问责。

会议听取了关于 《莘县新旧动能

转换综合试验区建设 2022 年工作要

点》起草情况。

会议指出，我县落实“三个坚决”

推进新旧动能转换“五年取得突破”工

作虽然取得了较好成效，渊下转八版冤
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我省最大的回族镇就是我们的张

鲁回族镇，回族人多，居住的集中，这

里有着悠久的人文历史，各种美食众

多，张鲁烧麦、张鲁羊脂饼、张鲁酱牛

肉，但最具代表性的名吃可以说是“九

大碗”了，只因回民家中的红白事都时

兴“九大碗”，在方圆最具出名。

在张鲁镇，丈樱路旁有一家“西穆

斋”饭店，是一家专门做“九大碗”的

餐馆。主人王峰就是张鲁回族代表性

美食“九大碗”的第四代传承人，他制

作“九大碗”已有 30 多年的历史了。历

史上张鲁镇素有“民族小镇”之美称，

承载了厚重的人文遗存和独特的民族

文化。饮食文化源远流长，其代表性美

食不得不提及“九大碗”。

说起“九大碗”还真有故事：在很

多年前，有一位富者在当地生活。突然

有一年，当地发了洪灾，村民土地无粒

可收。这位富人就把他家所有的食粮

拿出来，每个桌子上做九样吃的食物，

一直做到洪水消退之后。所以在富人

去世忌日之时，村民们都要拿出自己

家的牛、羊等食材为他祭奠。经过几代

人上百年的传承，留下“九大碗”烹饪

技艺，成为今天回族人家一道传统美

味佳肴。

“九大碗”其实就是九个蒸碗，以

牛、羊肉为主，还配有两三个素菜。蒸

碗是遍布祖国各地各具特色的菜肴，

张鲁“九大碗”一般有蒸碗和扣碗两种

形式。蒸肉、蒸鱼、蒸肉丸是主流。张

鲁是“九大碗”，临清是“八大碗”，甘

肃是“十大碗”，不同的地区有不同的

寓意。“九大碗”，是回族生活中不可

缺少的美味佳肴，它远近闻名，并以其

丰盛、独特的风味以及软乎、烂乎、热

乎等特点而盛传百年。它是回族穆斯

林婚丧嫁娶、招待宾客必备的席宴。

在很多回族聚集区，回族“九大

碗”有着独特的民族风味，备受人们喜

爱。“九大碗”又称清真九碗，菜肴中

很多是回族传统的老菜肴，经过现在

人按照传统制作加工，形成了独具民

族的风味。

“九大碗”是张鲁回族特有的风味

佳肴，它与其他民族做法截然不同，与

其他地区的回族菜肴做法也有很大差

异，经过百年沧桑，逐渐形成别具风味

的张鲁回族佳肴。“九大碗”顾名思义

“九五之尊”象征富贵，主人所做宴席

“九大碗”菜均为九个大小一样的海碗

盛放，并摆放成每边三碗的正方形，无

论从哪边看都成三行，这样摆放一是

雅观；二是方便各个角度就餐。“九大

碗”做法讲究，做菜前首先要精选牛、

羊肉做好熟坯，切片、切块以备配碗之

用。肉丸团子讲究咸淡适度，松软可

口。鱼段要讲究闷的入味、骨酥块整。

鸡块讲究炖的肉烂而不脱骨。炖牛肉

要入味、烂乎而不落锅。待一切准备完

毕后，再进行蒸制，此时将准备好的半

成品加汤，装碗上蒸笼即可。这种宴席

的特点是荤素搭配，适合大量制作，而

且每道菜都很热乎，非常适合我们鲁

西一带的生活习惯。

这种宴席叫“吃席”，回族人在举

办婚嫁活动中，大都要做“九碗三行”

用这种饭来招待客人和亲朋好友。随

着社会的发展进步，回族谚语说出了

“九碗三行子”的特点，“九碗三行子，

吃了跑趟子。”意思是说吃完这些丰富

扎实的宴席后，干活感觉不到累。“九

碗三行子”的菜烹饪却只用了蒸、煮、

拌，尤其是煮出来的菜更加健康。

“九碗三行”有丰富的文化内涵，

它不只是一道简单的菜肴，如果去掉

中间的素菜，再仔细看就是一个回族

的“回”字，“九”在回族人的心目中，

是个吉利的数字，当“九大碗”端上平

整的餐桌上，其实已涵盖了人们最朴

素的祈愿：天下太平，这样，菜肴中的

文化 味 道也 就 随 着菜 的 香气 飘 过来

了。

在制作的过程中“九大碗”，基本

以牛、羊、鸡肉为主，再加上白菜、海

菜、木耳、豆腐、粉条以及其他的一些

蔬菜，讲究荤素搭配，口味丰富。当然

菜品也会根据每个季节不同，选择当

季适合的菜，所以基本每家办酒席菜

都会有所不同。但基本上是以绿菜铺

底，牛、羊肉蒸炖为主，讲究荤素搭

配，注重营养均衡。由于“九碗席”制

作工艺比较繁复，一般手艺成熟的厨

师也要花费 5 到 6 个小时才能完成，

“九 大碗”讲究对称摆放，“角肉”对

“角肉”、“门子”对“门子”、“丸子”对

“丸子”，因此，宾客不用转盘子，都可

以尝到所有的菜品。

一般来说，鸡块对的是鱼块，有鸡

有鱼；黄焖牛肉对的是羊肉焖子；珍珠

丸子对的是红烧丸子。每道菜品的垫

菜也稍稍有些不同，有的

用 新鲜 蔬 菜， 有 的 用 干

菜。不同的垫菜再覆盖上

不同的菜品，口感也变得

千滋百味，回味无穷。蒸，

这种最传统烹饪形式，既

保 留了 菜 品最 原 始 的 营

养 ，也 让 复杂 的 配 料 之

间，互融入味。这道传统

美 食也 见 证了 回 族 儿 女

水乳交融、相知相伴的峥

嵘岁月。

从 传 统 老 味 道

“九大碗”中，能细细

品尝到张鲁回民菜肴

味道，随着社会的发

展，时代的变迁，现在

的“九大碗”已融入了

民族饮食 的特点，但

不管怎样变，菜肴的

内容花样 怎样翻新，

这道美味佳肴的摆法

永远都没 有改变过 ，

人们吃的依然是秀色可餐的菜肴，传

递的却是其乐融融的民族文化。

清 真 菜 是 我 国 少 数 民 族 特 色 菜

肴，又称回民菜，这其中的张鲁回民菜

也属于正宗清真菜。由于做工极为考

究，所以醇香味浓，甜咸分明，酥烂香

脆，色深油重；其肉肥而不腻，瘦而不

柴，鲜而不膻，嫩而有味……

出莘县县城往西方向沿莘张路

直行就到张鲁镇，在镇驻地的西头，有

一座独具清真特色的小院，门头上方

写有“西穆斋”三个大字。单凭这一字

样，就彰显这家主人的用心良苦及与

众不同。进得院来，有三间正房和大厅

做为招待客人的房间，灶房与客厅距

离很近便于客人出锅就能吃上饭菜。

古朴典雅的建筑设计、清幽净雅的院

落环境、独树一帜的清真菜品，恍如来

到一家世外桃源，令人流连忘返。

这里不得不交代一下“西穆斋”的

主人———王峰。他从小就是在张鲁这

个民族小镇长大的，跟着父辈在小餐

馆打下手，争强好胜的他，面对贫穷的

家庭背景，带着改变人生的梦想，就是

想学成厨艺，开一家有特色的回民饭

店，为了学好手艺，他晚睡早起，辛勤

付出。经过几年的刻苦努力，使他的烹

饪技艺得到了大家的认可。就利用自

家的房子在丈樱路旁开起了具有民族

特色的“西穆斋”饭馆。由于菜品鲜

亮、美味可口，深受大家的喜爱，生意

很是火爆。

王峰是个非常善良本分的人，在

食材的选用上，绝对选择的上好食材。

他禁守食品安全，尊重清真之道，达到

以养为本，以洁为净，以质见证回族

“九大碗”。因为蒸碗大都是熟材，上

笼后要小火慢炖。炖是一种非常健康

的烹饪方式，温度不超过 100℃，可最

大限度保存各种营养素，又不会因为

加热过度而产生有害物质。高汤是炖

菜的秘诀，“九大碗”的高汤，是用新

鲜的牛骨头文火慢炖几个小时而成，

水和骨头的比例是控制汤汁是否油腻

的关键，放入适量的姜、葱、蒜，能更

好地去腥提味。在烹饪“九大碗”时，

用熬 制 好的 高 汤 来煲 肉 或炖 其 他菜

品，才能保证“九大碗”有浓香汤味。

炖菜用“文火焐炖”，水要一次性加

足，中间别开盖。这样做蛋白质等营养

物质才能充分溶解到汤里，汤的味道

也会更鲜美。葱、姜、蒜是炖菜“三

宝”，能很好地解腻增香。炖菜的香味

还要靠一些配料，比如料酒、胡椒粉、

八角茴香、花椒粒等，可去除腥膻味。

如果要在“九大碗”中放蔬菜，最好出

锅前放，以免长时间炖煮，损失营养。

九碗菜品中富含丰富的营养，全是暖

身养胃的炖菜，饱含的不仅是它香浓

的味道，还有人们追求温暖生活的智

慧。

回族“九大碗”寓意丰富，包含着

百姓对美好生活的向往，比如四角的

蒸碗象征四海升平，四季发财；金黄的

丸子象征团团圆圆；金色的藕荷象征

和和美美；咸鱼象征年年有余；鸡象征

大吉大利；素菜象征着富贵吉祥，五谷

丰登。用”九大碗”招待客人，不仅是

一种美食，更是一种礼节，是对宾客的

尊重，体现了待客的隆重与热情。在人

类历史发展的长河里，“九大碗”在回

族穆斯林的心目中已凝聚了一种难以

割舍的情感，“九大碗”已成为回族群

众记忆中最怀念的家乡味道。

王峰认为，一个最好的厨师，每天

重复简单的工序 , 但背后却凝聚着其

多年的技艺传承。真正的美食 ,因为人

文的沉淀 , 必定会产生沁入人心的感

动。一道美食 , 选材上用了多少心思 ,

烹饪过程中用了多少的专注 , 品尝者

都可以用心获知 , 与其说这是一次味

觉与食物的物理碰撞 , 倒不如说是品

尝者与匠人一次心与心的沟通。面对

大自然的馈赠 ,仔细甄选 ,精心烹制 ,做

出道道美食 , 既是成就这份大自然的

慷慨 ,亦是成就自己。烹饪的过程其实

就像人生，每天都在体会着生命的煎

炒烹炸 , 通过美食传递出内心对生命

的感悟。

人的一生 ,总要有一种追求，王峰

的追求就是靠自己的悟性和执着，用

心专注于烹饪的艺术。他做出的菜，浓

缩了自己 30 多年的人生故事。在民族

风味上做出特色，让更多的人诠释着

民族美食。每一次炉灶上的舞蹈 ,都是

一场内心的碰撞 , 每一支厨具间叮当

的歌谣,都是一曲生命的独奏。“西穆

斋”烹饪的不单是清真美食 ,还有对生

活的美好向往 , 更有人们对健康生活

的美好愿望。

张鲁：回族“九大碗”

省畜牧兽医局来莘县开展黄河流域生态
环保和高质量发展畜禽养殖工作调研

莘县讯 6 月 1 日，省畜牧兽医

局党组成员、副局长李新、畜牧处副

处长姚永瑞一行，来我县开展黄河

流域生态环保与高质量发展调研工

作。县委常委、副县长么光宇，县农

业农村局相关负责人陪同调研。

调研组先后到山东莘县牧原农

牧有限公司、山东爱佳农牧发展有

限公司和莘亭街道办事处杜家村进

行实地调研，通过走访和听取汇报，

详细了解了我县畜禽粪污资源化利

用整县推进项目进度情况、畜禽养

殖有关设施安全排查整改、环保措

施落实 和智慧畜 牧平台 使用情况，

并查阅了相关档案资料。

调研组对我县贯彻落实黄河流

域生态环保和高质量发展战略方面

所做的各项工作给予肯定，并提出

了明确要求。么光宇表示，我们将进

一步强化思想认识，严格落实黄河

流域生态保护和高质量发展战略部

署，确保各项工作任务顺利推进，为

全省经济社会高质量发展贡献莘县

力量。 渊袁 勇 徐 峰冤

莘县讯 6 月 2 日上午，莘县政

协开展“县属国有企业运行状况”界

别协商活动。县政协副主席张景朝

出席活动并讲话，县政协经济委员

会部分委员参加活动。县国资服务

中心、县水务集团、农发公司、莘州

集团、鲁开公司等主要负责人陪同

活动。

委员们先后到莘县城乡供水一

体化工程第二水厂、堤子王棚户区、

鲁西种苗谷、山东宏坤智能科技有

限公司等重点项目建设现场，实地

察看了项目进展情况，详细了解了

各企业国有资产经营管理、人员结

构、提质增效等方面情况以及企业

管理运营发展中遇到的困难瓶颈。

在随后召开的座谈会上，县国

资服务中心负责同志汇报了县属国

有企业基本情况、存在的问题和今

后的打算。县水务集团、农发公司、

莘州集团、鲁开公司等相关负责人

结合企业实际作了情况介绍。在协

商座谈中，与会委员积极发言，围绕

找准发展方向、强化内部管理、深化

企业改革、优化国有资源配置、完善

相关监督机制、打造国企品牌等方

面提出了有针对性的意见建议。

张景朝指出，近年来，受国内外

大环境影响，我县国企发展过程中

面临资金短缺、专业人才缺乏等问

题，但各国企仍克服重重困难，在努

力保障改善民生、提升群众福祉上

作出了积极贡献。他希望，各国企要

提高政治站位，深刻认识深化国有

企业改革的重大意义，以“国企改革

三年行动”为契机，优化国有资本布

局；要提振信心，坚持问题导向，不

断攻坚克难，在经营上要树立市场

化意识，加强日常管理，减少不必要

开支，盘活存量，多种方式促进经营

发展；要以党建为引领，以政策为依

托，凝聚 勠共识， 力同心，不断开创

国企改革发展新局面。他强调，各位

委员要继续关心支持我县的国企发

展，为莘县国企改革建诤言、献良

策，以实际行动迎接党的二十大胜

利召开。

渊李银明冤

“县属国有企业运行状况”界别协商活动开展


