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郎 溪 讯 沸 腾 的 糖

浆、镂空的笊篱、晶莹剔透

的蜜枣......8 月 15 日上午，

走进凌笪镇侯村蜜枣厂，

近40名工人有序忙碌着：

划丝车间内，工人们动作

飞快，不过半秒，一颗青枣

就被划上了一道道口子，

方便后续糖煮时能够入

味。糖煮车间内是另一番

忙碌，工人们添柴的添柴，

加浆的加浆，好不热闹，厂

区内到处散发着清甜的蜜

枣香味。

“蜜枣加工季节性较

强，今年雨水好，比往年提

前一个礼拜加工，总产量

与往年齐平，预计 9月 10

日完成这年度蜜枣加工。”

侯村蜜枣厂负责人王学农

一边讲解，一边手拿大勺

不停地在锅里捞、翻、拌。

据介绍。侯村蜜枣是

一个传统的产业，一颗蜜

枣要经由分级、划丝、水

洗、糖煮、烘焙、捏枣等十

几个传统步骤，最后用木

炭烘干。整个制作过程不

添加任何添加剂，为原生

态的绿色食品。

侯村蜜枣，状扁圆、

缕纹如丝、色似琥珀、通

透明亮、表面起霜、质地

松脆、鲜甜可口，这说的

就是王学农最得意的作

品——传统手工艺枣“金

丝琥珀”。

今年57岁的王学农从

18岁开始学做蜜枣，至今

已近40多年。学成后王学

农和村里其他人一样，办

起了蜜枣加工厂，后来因

为蜜枣市场饱和，枣农们

争相压价，市场出现了无

序竞争。“许多人因为做蜜

枣赚不到钱，就开始挖枣

树。”回想起当年枣农毁枣

林的情景，王学农依然心

疼不已。“看到枣树倒在地

里，自己急得睡不着觉。”

2000年，王学农找到

村里的候国志、丁胜利等

几个蜜枣加工大户多次商

讨后，先后成立了侯村蜜

枣协会、侯村蜜枣合作社、

侯村蜜枣家庭农场，注册

了商标，蜜枣生产实行统

一管理、统一生产标准、统

一销售，并注重打造精品，

侯村蜜枣生产逐渐走上正

轨。2011年，侯村蜜枣被

授予“宣城名牌”称号，同

时被评为宣城市优秀旅游

产品，2015年获批安徽省

老字号，并成功申报宣城

市非物质文化遗产。

因为蜜枣加工是纯手

工制作。为了节约成本，

有人提议用煤煮枣、用电

烘枣。王学农坚决不同

意。“那样做会改变侯村蜜

枣的品质。我宁愿不赚

钱，也不能丢了祖宗留下

的宝贵财富。”在他的坚持

下，侯村蜜枣始终采用传

统的制作工艺，产品继续

保持原有风味。”

为了做大做强传统产

品，侯村蜜枣合作社在做

好传统工艺传承的同时，

王学农又琢磨起侯村奶枣

种植和加工技艺的研究和

探索，并积极申报国家专

利和地方标准，截至目前，

王学农蜜枣产业基地到加

工，规模化发展，拥有枣树

基地30多亩，拥有国家专

利6项。

侯村蜜枣发展壮大也

得益于政府密切扶持。

“每年都要提前采购各种

各样的包装材料，这就需

要一笔很大的资金，因为

侯村的枣厂是省级的家

庭农场，所以我向银行贷

款后，得到了政府的利息

补助，另外，我还获得了6

项国家发明专利，获得了

20万元的奖金，这对我们

的枣厂发展有很大的帮

助。”王学农乐呵呵地说

道。

“我的目标不仅是咱

们市的非遗，还要向省级、

国家级非遗冲刺，不仅要

做‘安徽老字号’，更要向

‘中华老字号’发起冲刺！”

王学农信心十足的说，“我

希望能弘扬这种老手艺，

希望能传承下去，将侯村

蜜枣发扬光大。”

又是一年蜜枣香
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