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焦作餐饮春意盎然
本报记者 陈东明

一年之计在于春。虽然空气中仍有丝
丝寒意，但海棠不惜胭脂色，独立濛濛细雨
中，春寒料峭中的人们仍能感受到春天那
让人欢欣的气息。而在这早春季节里，焦
作的餐饮人更像是一群辛勤的蜜蜂，为即
将到来的繁花似锦忙碌着。

人勤春来早，喜迎“开门红”

虽然生意很忙，但“马家大爷”的董事
长王军这两天却跑到郑州，忙着考察后厨
炊具，希望能引进一些新科技产品，进一步
提高后厨的加工效率。“节后各店的经营状
况正在迅速恢复好转，被疫情耽误的一些
计划要尽快推进，人勤春来早。”王军说。

李福记鱼锅老总李建华最近也忙得脚
不沾地，因疫情耽误的一些品牌建设方面
的设想需要尽快开展起来，外地调研、咨
询、团队建设，件件都要落实，事事都要关
注，这个春天是他三年来最忙的一个时
节。“不赶赶不中呀，趁着现在大好形势早
下手、早落实。”李建华说。

春节期间都放假关店休息的小花椒酸
菜鱼，今年春节破天荒没有放假，店里员工
坚守岗位，度过了一个繁忙却又高兴的春
节。“店里天天爆满，市民好像一下子放飞
了自我，我们忙却快乐着。”该店负责人谢
毅表示，节后开始，他们的管理团队又开始
走出去交流调研，对今年企业发展进行统
筹安排，希望今年抓住机遇，夯实企业，再
上新台阶。

“三锅演义”疫情期间的坚守，也换来
了目前喜人的局面，据总经理李秀梅介绍，
从春节以来，生意蒸蒸日上。

“大家都提着一股气，今年要带领团队
好好抢抓机遇，在产品质量、服务及品牌上
再上新台阶。”李秀梅说。

“今年要抢抓机遇，稳扎稳打的同时大
干快上。”大长垣董事长李宝庆表示，被疫
情困了三年的消费者终于过上了一个踏实
的春节，年夜饭、寿宴、亲朋好友聚餐等消
费需求被集中释放，使得消费市场回暖，餐
饮企业迎来了“开门红”。企业也要紧跟政
策，抢抓机遇，好好发展。

而随着疫情防控措施的优化，政府发
放消费券等促进消费政策的不断推进，消
费需求被集中释放，餐饮企业春节期间生
意火爆，经营情况恢复迅速，市场烟火气升
腾，拉开了2023年餐饮消费市场复苏的大
幕，餐饮消费市场回暖，为餐饮市场迎来

“开门红”。
据中国烹饪协会开展的“兔年春节期

间重点餐饮企业经营情况调研”数据显示，
除夕至农历正月初六（1月21~27日），受
访餐饮企业营业收入与去年春节相比上涨

24.7%，与2019年春节相比上涨1.9%，客
流量与去年春节相比上涨26%，与2019年
春节基本持平。

同时，美团发布的2023年春节消费数
据显示，春节假期前6天，我国生活服务业
日均消费规模与2019年春节相比增长了
66%。国家税务总局最新发布的增值税发
票数据亦显示，今年春节假期，全国服务消
费相关行业销售收入同比增长13.5%，比
2019年春节假期年均增长8.1%。

困难仍会有，打造新亮点

相对于令人振奋的火爆餐饮市场需
求，餐饮服务人员和后厨人员急缺成了大
多数餐饮老板头疼的一个问题。由于前期
疫情影响，许多服务员和厨师休息或转岗，
造成一些餐饮企业人员紧缺，工作量增大。

记者在赵记烩面堂采访时看到，由于
人手太紧张，老板经理亲自上阵，跑前跑
后，端茶倒水，点菜上菜。“没办法，服务员
太少，为了保证服务跟得上，春节以来我们
管理人员都一直充实到一线开展服务。”负
责人表示，顾客至上，生意再好也不能怠慢
了消费者。

在李福记鱼锅，记者看到，生意忙时，
老板亲自上阵为顾客抓鱼、杀鱼。该负责
人表示，由于服务员难找是大形势，恐怕一
时半会这个问题不好解决。但生意还得
做，顾客还得服务好，所以只能辛苦管理人
员顶上去。“估计农历正月十五后会整体情
况会逐步企稳，过了这个缓冲期，很多工作
又需要接着开展，所以虽然目前趋势向好，
但很多问题需要尽快解决，才能为以后的
发展夯实基础。”该店总经理李建华说。

而在浓浓的烟火气中，一些餐饮老板
考虑得很多：如何加快转型升级步伐，如何
打造新的经济增长点，如何在新的数字经
济大潮前不落后？

随着数字化为餐饮业带来的深度变革，
未来，餐饮市场竞争不仅体现在企业之间产
品和服务的竞争，还体现在前端场景和客流
量的竞争、后端系统和供应链的竞争。

放眼餐饮市场，过去企业在信息流转
环节需要耗费较高的人力和时间成本，通
过引入数字化管理工具，实现项目流程自
动化，方便资料归档和数据沉淀，帮助企业
高效推进研发项目管理。

此外，专业智能设备的应用，不仅减轻
了人员工作压力，提高生产效率，还能最大
限度保证产品一致，各类智能设备高效运
转，助力更多连锁企业和中小商家降本增
效。

轩成餐饮配送有限公司全力推进了预
制菜工作，产品生产、制作、工艺、检测及销
售网络等方面，各项工作目前已经取得可
喜成绩。

“马家大爷”正在推进品牌建设中的设
备科技化、数字化、智能化，为下一步的品
牌加盟工作方便食品的线上推广夯实基
础。

三年疫情让餐饮企业有了更多历经风
雨后的感悟，铭心镂骨的认知也让许多餐
饮企业老板认识到餐企需要进一步提升生
存能力，进一步增强企业的经营韧性。

春节假期历来是国内餐饮消费市场的
重要窗口期和全年经营的“晴雨表”，春节
期间餐饮市场的火爆，也预示着2023年餐
饮市场复苏已是大基调。期待我市餐饮行
业能够继续在新的一年大放异彩！

图① 焦作市新春首
届特色美食餐饮展评现场。

图②③④⑤⑥ 鲜美
的越秀海棠居火锅食材。
本报记者 陈东明 摄
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农历正月十九，每年的这一天，位于沁河
北岸的武陟县三阳乡付村都有一场声势浩大
的添仓节。这个活动历史悠久、代代相传。

添仓，顾名思义就是“盈满粮仓”之意，是
一年辛苦劳作在黄土地上的人们最朴素的愿
望。人们最擅长把自己的美好愿望寄托在某
个节日里。春节过后，接连有庙会、元宵节，接
下来就是添仓节。

付村添仓节的重要仪式就是火神祭祀。
火神祭祀是一种历史悠久、文化内涵丰富的民
俗活动，武陟县的火神祭祀活动2015年被列
入河南省非物质文化遗产。

据村里老人讲，付村添仓节兴起于清朝年
间，距今已有300多年历史，其传承有续、气场强
大。祭祀当天，附近十里八村的老百姓会早早赶
来，聚集在火神庙前翘首等待这场文化盛宴。

付村的村民更是积极参与，还会准备许多
祭品，最吸引眼球的数“粮食山”，要使用500
多公斤面粉，并且由200余人手工制作。制作
时，这些人要分成大锅组、和面组、调糖稀组、
蜜食组等，分担不同制作程序。农历正月十八
这天，不等天亮大家就各司其职忙碌起来，热

闹的场景吸引很多人前来围观和拍摄。准备
祭品的村民，会一直忙碌到深夜。

农历正月十九凌晨时分，付村人会分散在
村里的东社、西社、南社、北社四个地点，准备
好祭祀用的祭品后，分别由壮汉抬着前往火神
庙祭祀。同时，村里锣鼓队、舞龙队、舞狮队则
护卫着祭品一块儿前往。

火神庙位于付村的村南头，沁河大堤下，
坐北朝南，由正房、东厢房和街房组成。一路
上，锣鼓喧天，舞龙队、舞狮队沿着指定路线在
村里最大的十字路口和火神庙前进行表演。8
时后，邻村的民间文艺表演队伍也先后到达，
加入到表演队伍中。慕名而来的群众逐渐聚
集，里三层外三层将祭祀队伍围在中间。

三阳乡中封村的黄河飞龙队是首次亮相
祭祀活动，两条彩龙在火神殿前上下舞动，灵
动感十足，甚是好看。火神庙院子正中摆放着
鸡、猪、羊、粮食山等祭品，村民们纷纷赶来上
香祈福。

热闹的活动场面，独特的活动形式，隆重
的活动仪式，延续传承了极具地方特色的民间
传统文化和风俗习惯。

本报记者 王龙卿
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图① 民间舞狮表演。
图② 村民在“粮食山”祭祀。
图③ 乐队在进行演奏。
图④ 100多名妇女在制作“粮食山”。
图⑤ 观看表演的村民拍下精彩瞬间。
图⑥ 紧邻沁河的付村。 本报记者 王龙卿 摄
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