
怀川山药酒热烈庆祝焦作市餐饮与住宿行业协会成立20周年

BB0808

2024年7月12日 星期五 编辑 李 琳 版式 从华杰 校对 王金伟 组版 王翠翠 新闻报料：3909990

祝焦作市餐饮与住宿行业协会成立20周年庆典暨“汾酒杯”行业先进单位和先进个人表彰大会圆满成功

亲情月季 温馨家园

月季花园酒店是焦作市最早的
一家星级宾馆，1994年营业至今。
酒店建店伊始，就把“宾客第一，服
务至上”作为它的经营理念。30年
来，该酒店紧紧围绕这一理念开展

经营活动，一切为了宾客，为了宾客
一切，不断调整产品结构，不断提升
服务品质，把客人需求放到第一位，
在不断变化的市场中，始终牢记初
心，亲情月季，温馨家园。

做好婚喜寿宴，让寻常百姓走
进星级宾馆。

月季花园酒店虽然是一家四星
级宾馆，但是始终不忘初心，把为服
务焦作市民放到第一位。“降门槛不
降品质，让百姓享受星级服务”，是该
酒店长期坚持的服务理念。为此，
酒店把婚喜寿宴作为经营的一个重
要板块，打亲民牌，做高档宴。30年
来，该酒店依托焦作市最大的婚宴
大厅，推出适合百姓婚宴的不同套
餐，让每一位宾客在这里都可以享

受到价优实惠的服务。降价格不降
品质，为了满足宾客需求，酒店在婚
宴大厅搭建LED屏、镭射灯光，引进
婚庆公司，精心设计和布置，使每位
宾客乘兴而来、满意而归。

针对普通家庭，该酒店非常重
视寿宴和家庭聚会，专门成立服务
团队，为每位宾客留下了深刻的印
象和美好的回忆。

坚持绿色、自然、健康、养生的
烹饪理念，把健康放第一位，把美食
放第二位，把菜品研发贯彻始终。

月季花园酒店拥有最好的厨师
团队和焦作市唯一的省级中式烹饪
大师工作室，经营以传统豫菜为主，
兼营其他菜系。酒店厨师团队依托
焦作盛产“四大怀药”优势，遵循“药

食同源”的烹饪理念，把怀牛膝、怀
菊花、怀山药、怀地黄融入菜品制
作，推出“四大怀药”宴养生菜品，并
将“四大怀膳”制作技艺申请为焦作
市解放区非遗项目，将司马怀府鸡
菜品申请为焦作市第六批非物质文
化遗产项目，为非遗项目传承和保
护作出了积极贡献。另外，酒店怀
府四宝养生蛊、怀牛膝卤牛腱、月季
消食饼、月季油酥等菜品被评为河
南名菜，推动了焦作市“四大怀药”
宴养生地方菜系的形成，为焦作特
色地方菜系发展作出了积极贡献，
同时丰富了豫菜内容，推动了
豫菜的发展。 本报记者

左上图 月季花园酒
店。 （本报资料图片）

在孟州这片充满活力与温情的
土地上，百家愈新餐饮宛如一颗璀
璨的明珠，闪耀着独特的光芒。自
1993年成立至今，其以卓越的品质、
贴心的服务和不断创新的精神，成
为当地餐饮行业的翘楚，为孟州人
民带来了无数美味与欢乐的时光。

回首1993年，百家愈新餐饮在
孟州这片土地上悄然诞生。那时，
它只是创始人殷月芬一个小小的梦
想和对美食的热爱。在创业的日子
里，殷月芬凭借着坚定的信念和不
懈的努力，让百家愈新餐饮在竞争
激烈的市场中崭露头角。2018年，
殷月芬在百家愈新餐饮的基础上又
成立了孟州百家愈新宴会酒店，并
担任总经理职务，紧接着2023年又
成立了孟州美棠宴会艺术中心。至
此，百家愈新餐饮从单一家宴完美
转型，成为一家覆盖临客、家宴、婚
宴、寿宴、百日宴以及大型会议活动
的综合型宴会酒店。这期间的每一
步，都凝聚着殷月芬的心血与汗水。

“诚信第一、顾客至上”，这不仅
仅是一句口号，更是百家愈新餐饮
一直以来坚守的经营理念。在百家
愈新餐饮的每一家门店里，顾客都
能感受到真诚的微笑和贴心的服
务。从进门的那一刻起，热情的接
待人员就会让您如沐春风，为您安
排舒适的座位，耐心解答您的疑
问。在点菜过程中，服务人员会根
据您的口味和需求，为您推荐最适
合的菜品，确保您能品尝到最满意
的美食。而在就餐过程中，他们会
时刻关注您的需求，及时为您提供
帮助，让您的用餐体验更加完美。

百家愈新餐饮的菜品丰富多
样，涵盖了中餐的各个领域。无论
是日常用餐，还是举办宴会、婚庆、
会议、演出等大型活动，它都能为顾
客提供最优质的服务和最美味的佳
肴。对爱好美食的人来说，这里有
家常的炒菜、精致的小吃，每一道菜
都充满了家的味道，让人回味无
穷。而对各种宴会和活动，百家愈
新餐饮更是精心设计了丰富的菜
单，既有传统的经典菜品，又有创新
的特色佳肴，满足了不同客人的口
味需求。

在婚庆服务方面，百家愈新餐
饮更是独具匠心。负责人深知婚礼
对于每一对新人来说都是一生中最
重要的时刻，因此，从场地布置到菜
品设计，从服务流程到细节安排，都
力求做到尽善尽美。浪漫温馨的场
地装饰、精致美味的婚宴菜品、专业
周到的服务团队，让每一场婚礼都
成为新人与宾客心中永恒的美好回
忆。而在会议和演出服务方面，百
家愈新餐饮也凭借其宽敞舒适的场
地、先进的设备和优质的服务，赢得
了众多客户的信赖和好评。

为了不断提升服务品质和管理
水平，百家愈新餐饮秉承“持续发
展，勇于创新”的企业精神，先后进
行例会、管家级统筹服务、督导服
务、S8标准化厨房体系等一系列先
进的管理模式和服务理念。

百家愈新餐饮例会是一种充满
活力和激情的团队沟通方式，通过每
天的例会，员工们可以分享工作经
验、交流心得，增强团队的凝聚力和
协作能力。管家级统筹服务则为顾

客提供了全方位、个性化的服务体
验，从预订到就餐结束，每一个环节
都有专人负责，确保服务的无缝对接
和高效运行。督导服务则对服务质
量进行严格监督和管理，及时发现问
题并进行解决，确保顾客始终能够享
受到优质的服务。而S8标准化厨房
体系，则从食材采购、加工制作到菜
品出品，都制定了严格的标准和流
程，保证了菜品的品质和安全。

这些先进的管理模式和服务理
念的导入，不仅提升了百家愈新餐
饮的服务品质和管理水平，也为其
在市场竞争中赢得了更大的优势。
如今，百家愈新餐饮已成为孟州婚
嫁的标杆酒店，其卓越的服务和品
质在当地口口相传。

然而，百家愈新餐饮并没有满
足于现有的成就，而是向着更高的
目标迈进。殷月芬立志争做焦作地
区婚嫁行业的新地标，为更多的新
人打造梦幻般的婚礼，为更多的宾
客带来难忘的美食体验。

为了实现这一目标，百家愈新
餐饮不断加大投入力度，对门店进
行升级改造，提升硬件设施水平，同
时加强人才培养和引进，组建了更
加专业、高效的服务团队和厨师团
队。在菜品研发方面，他们也不断
创新，结合当地的饮食文化和顾客
需求，推出了一系列新的菜品和套

餐，满足了不同顾客的口味需求。
除了在经营管理方面的不断创

新和提升，百家愈新餐饮还积极履
行社会责任，关注公益事业。他们
经常参与当地的慈善活动，为贫困
家庭、困难群体等提供帮助和支
持。2021年7月，卫辉发生特大洪
水灾害，殷月芬得知抗洪救灾前线
断水断粮的情况后，立即组织店内
厨师为前线抗洪救灾的战士和受灾
群众准备食物，尽自己最大的能力
让英雄们、让受灾的群众吃到热乎
乎的饭菜。

三十余载风雨兼程，三十余载
辉煌成就。百家愈新餐饮用31年
的时间，书写了一段属于自己的传
奇故事。它是焦作市餐饮与住宿行
业协会副会长单位，荣获河南省年
度文明诚信商户、孟州市健康餐饮
单位、焦作市名特优新个体工商户、
2023年度河南省餐饮与住宿行业
协会百强餐饮企业称号，获得婚尚
宴会行业地标作品奖和金鼎奖、金
爵奖、金厨奖。在未来的日子里，百
家愈新餐饮将继续秉承“诚信第一、
顾客至上”的经营理念，不断创新发
展。它将以更加坚定的步伐，向着
成为焦作地区婚嫁行业新地标的目
标迈进，创造更加辉煌的明天！

上图 百家愈新餐饮特色宴会
大厅。 本报记者 朱颖江 摄

百家愈新餐饮：

成就辉煌铸美食传奇成就辉煌铸美食传奇
本报记者 朱颖江 实习生 卢子琪

豫菜大师陈进长大师徒弟、中
式烹调师、河南烹饪大师（特三级）、
河南烹饪名师，2021年焦作市总工
会授予“焦作市五一劳动奖章”；
2021年，焦作市人力资源和社会保
障局授予焦作市“技术能手”称号，
各种比赛大奖拿到手软。

在武陟县三阳乡小聂村的一个
院子里，隐藏着一家颇具特色的农

家饭店——武陟县兴丰农家院。不
少吃货早早就寻着味成了这里的铁
杆粉丝，时常呼朋唤友来此畅快淋
漓地吃农家菜，享受舌尖上的美
味。日前，记者也来此感受了一把
农家院的美食之乐。

武陟县兴丰农家院，一个长期
致力于以豫菜为主打的餐饮店，和
这位劳模级烹饪大师杨小举有着密
不可分的关系。常说为厨乃匠人，
从匠人到艺人，再到自成一派，达到
炉火纯青、挥洒自如方可称为名师，
这需要时间和空间，需要悟性和修
炼，其中的艰辛与汗水亦恐难与外
人道。个中之味，甘苦自知。

“烤鹅是我们店里的一道特色
美食，因为量少，更为了保证烤鹅的
上菜速度和鲜美，因此点这道美食
的客人都得提前预订。”杨小举说。

杨小举说，店里打造了一套美
味的兴丰鹅宴，内容十分丰富。他

以10多年的经营经验，以农家院为
基地，无怨无悔全力打造着焦作特
色地方美食的盛宴，烤鹅、锅贴豆
腐、猴头菇、红烧黄河鲤鱼等多道特
色菜品备受大家欢迎。

“店内研制的菜品如此受欢迎，
这是大家颁发给我的最高荣誉！”杨
小举说。

店内烤鹅选用的食材，是杨小
举特意从山东挑选的清远黑棕鹅。

“鹅食青草，四野为生，我选用的这
种鹅，体态肥硕，肉质丰厚细腻、口
感醇厚鲜香。”杨小举说，将鹅以多
种秘制配方腌制，传承古法技艺，将
鹅烹制得香气四溢，肉质鲜嫩。在
烹制的过程中，独特的调味和烹饪
技巧使得这道菜的口感层次丰富，
味道醇厚而不油腻，鹅皮金黄焦香，
鹅肉筋道紧实喷香。

作为一个传承、研发焦作地方
传统饮食的农家院，杨小举多年来

不断钻研豫菜。“多年来，我一直以
好吃、新鲜、健康为经营理念，希望
以自己的微薄之力为焦作百姓宴
请、聚会等打造一个消费得起的高
品质餐饮品牌。”杨小举说。

近年来，随着乡村振兴的蓬勃发
展，农家文旅的溢出效应持续放大。
该农家院因紧临327国道，交通十分
便利，时常有市区及周边区域的市民
前来光顾。如今，疫情过后，烟火气
重归，农家饭店的预约热线又变得火
热，吃农家菜的人越来越多。

店虽小，技术硬。多来年，凭着
一手过硬的技术，杨小举曾多次获
得奖项，店内的自制菜盒、葱烧猴头
菇、发家臭豆腐等菜品也多次在省、
市级大赛评选中入选，并捧回特金
奖、金奖等奖杯、奖状。

左上图 环境幽雅的农家
院。
本报记者 陈东明 摄
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一站式婚礼服务专家
——沁阳市“百家宴·喜事汇”婚礼堂探访记

本报记者 李晓军

农家院里藏着一位劳模级烹饪大师
本报记者 齐云霞

你印象中的婚礼殿堂有多大？
占地1.2万平方米，相当于28个

标准篮球场；8个不同风格的婚礼宴会
大厅任你选，8对新人可同时在此举办
婚礼，可供3000人同时就餐……这样
规模的婚礼堂，不在北上广一线城市，
而是在六线小城沁阳市。

2021年10月，由沁阳市家喜事
汇餐饮服务有限公司董事长闫二团
打造的”百家宴·喜事汇”婚礼堂开
门营业，它以平民的价格，让广大新
人享受千万级婚礼场所；将当地传
统菜品和现代宴席相结合，打造沁
阳人自己的宴会厅，并迅速走红，成
为当地百姓办喜事的理想选择地。

河南省文明诚信商户、沁阳水
席代表名店、河南省首届“千百千
味”美食展销会金奖、河南省第六届
豫菜品牌大赛河南传统风味宴席团
体赛金奖……众多荣誉的获得是其
实力的证明。

“从事餐饮行业二十余载，耕耘
积累，砥砺拼搏，我一直有一个梦想：
结婚是人生大事，让新人有一场神
圣、庄重的婚礼现场，在优雅温馨的
环境中得到亲朋好友的见证和祝
福！”闫二团说，他们以餐饮酒店行业
龙头企业、消费者信赖的良心企业、
践行社会责任的幸福企业为目标追
求，打造焦作市一站式婚姻服务的标

杆，为推动焦作市餐饮与婚礼服务业
高质量发展贡献应有的力量。

一站式婚礼服务

在小城享受干万级婚礼殿堂

婚礼堂，是婚礼服务新概念。
一站式服务，提供婚礼场所、婚宴餐
品、婚礼策划等各项服务，是当今性
价比较高的婚礼服务模式。

闫二团在多年经验总结、参观
学习国内外一流婚礼服务公司的基
础上，首次将“婚礼堂”概念引入焦
作，打造焦作市一站式婚礼服务的
标杆企业。

走进沁阳市“百家宴·喜事汇”
婚礼堂，豪华与精致之感扑面而来。

天空之镜、梦幻城堡、香榭丽、星
海湾、金伯爵、奥斯卡、遇见、缘落花
海，8个风格迥异、浪漫典雅的婚礼宴
会大厅，满足人们对婚礼的不同选择。

除了8个婚礼大厅（18桌至50
桌）外，还有4个宴会小厅（4桌至12
桌）、16个商务包间（8人至 30人
台），可以同时容纳3000人就餐，停
车场有200个停车位。

2021年开业以来，该婚礼堂迅
速走红当地。一站式的贴心服务，
引领当地婚礼新时尚：专业的宴会
管家全程一对一服务，让人体会宾

至如回家；婚礼管家，为新娘提供小
秘书跟踪服务，定制新娘餐，时刻为
顾客的婚礼保驾护航。

“省时、省事、省钱、省心，是客户
的真实感受！”该公司经理冯亚男说，
全程服务婚礼相关事宜，解决了人们
筹备婚礼东奔西走的繁忙；婚礼策划
师全程指导，解决人们对婚礼的认知
恐慌；从婚礼策划到宴席宴请，只做
高品质，不做高价位，解决了人们结
婚的经济压力；服务团队全心全意为
客户考虑，让人无比省心。

挖掘传统菜品

打造沁阳人自己的宴会厅

近日，沁阳市有关部门组织餐
饮企业，走进“百家宴·喜事汇”参
观，将其以6S标准打造的后厨作为
标杆、标准，进行复制和学习。

这是对“百家宴·喜事汇”婚礼
堂规范化管理的高度肯定。其实，
作为集商务包间、订婚宴、婚宴、回
门宴、宝宝宴、生日宴、乔迁宴、升学
宴、团拜宴、大中小型会议为一体的
综合性酒店，该酒店不但环境优越，
菜品更具特色。

该酒店将地方传统水席和现代
宴席相结合，打破传统而不失去沁
阳传统水席味道，形成独特的沁阳

宴席新高度。从传统豫菜到川湘美
味，从传统水席到粤杭菜肴，该酒店
应有尽有，可谓“来到百家宴，尝遍
天下鲜”。

“沁阳十味”现场评审第一名；
河南省第六届豫菜品牌大赛河南传
统风味宴席团体赛金奖；多名厨师
获河南省第八届烹饪技能大赛中式
烹饪个人项目金奖；多样菜品获河
南省首届“千百千味”美食展销会金
奖……众多荣誉是专业化厨师团队
的水平见证。

该公司谨遵“修合虽无人见，存
心自有天知”的古训，在健康养生、
食品安全上持续发力：用非转基因
大豆油、净化纯净水、不用半成品食
材、食品公司直供新鲜肉类，让顾客
吃得放心、食得安心。

“我们秉承‘商道酬诚，业道酬
精’的理念，恪守‘诚信做人，踏实做
事’的信念，同心而动趋万仞，聚力
生辉向百年，打造沁阳人民自己的
待客厅！”闫二团说。

婚礼现场。
（本报资料图片）


