
热爱美食的焦作人，一定对经纬渔
港不陌生。15年前，经纬渔港初露头
角，便以其对海鲜品质的执着追求而引
人注目。

彼时，海鲜对于焦作而言如同神秘
的远方来客，陌生而又充满新奇。经纬
渔港将琳琅满目的海鲜引入餐饮市场，
这一开创性的举动，为热爱美食的我们
打开了一扇通往海洋美食世界的大
门。这里的每一只虾、每一条鱼、每一
只蟹，都经过精挑细选，确保其鲜活、肥
美。经纬渔港对食材品质的坚守，让食
客品尝到了最新鲜、最美味的海鲜盛
宴。无论是清蒸海鱼的鲜嫩，还是辣炒
螃蟹的香辣可口，都让人回味无穷，使
得广大美食爱好者在家门口就能品尝
到鲜美至极的海鲜，很好地满足了大家
的味蕾。

2009年，焦作市太极体育中心对
外招商。经纬渔港借此契机开始转型，
入驻市太极体育中心，并以“太级”文化
为主线，全力将经纬渔港打造成“新鲜”

“绿色”“健康”“时尚”为一体的综合类
餐饮企业。

餐厅从装修到菜品选择都作出了
全面调整。宽敞华丽的宴会大厅，璀璨
的水晶吊灯如繁星般洒落光辉，将整个
空间映照得熠熠生辉。宴会大厅内精
心布置的舞台，背景绚丽多彩，凡是在

此举办宴会的顾客都可以免费使用。
餐厅内被巧妙设计的走廊分成不同区
域。十多个包间装修风格独具匠心，或
古典优雅，或现代时尚，每一处细节都
透露着尊贵与独特。散客区域布局合
理的座椅错落有致，既保持了一定的独
立性，又营造出温馨的用餐氛围。整个
空间的色彩搭配和谐宜人，墙壁上的艺
术装饰画为这里增添了一分文化底蕴
和艺术气息。

菜品方面也进行了全面创新，在保
留海鲜特色的基础上，推出了各种各样
的炒菜，满足了不同食客的口味需求。
这些炒菜融合了各地的风味特色，既有
川菜的麻辣鲜香，又有鲁菜的醇厚香
浓，还有淮扬菜的精致细腻。每一道菜
品如同一件艺术品，色香味俱全，让人
食欲大增。

作为餐饮企业，要想得到更好的发
展，必须了解消费者的需求，继而满足
消费者的需求。4年前，经纬渔港切合
大众消费需求，投资100余万元，在市
太极体育中心创办了渔港夜市，再次跑
出创新加速度。

渔港夜市一经推出，成了市民休闲
娱乐的好去处。炎炎夏日的夜晚，在草
坪绿植间吃烧烤、喝啤酒、看球赛，感受
城市烟火气，惬意的生活成为市太极体
育中心一道亮丽的风景线。今年，经纬

渔港引入京味涮羊肉。“好羊肉，清水
涮”，地道的涮羊肉再次成为美食爱好
者的心头好。

15年来，经纬渔港始终被大家所
喜爱，究其原因，不外乎“新鲜”“绿色”

“健康”。
7月 2日上午，记者从市太极体

育中心6号门进入，开车经过郁郁葱
葱的林荫小路，来到一片开阔的地
带，按指示停好车后，徒步走过草坪
中的石板小径来到经纬渔港，感受这
里的美食。

在一间装修典雅的包间内，桌上摆
的景泰蓝铜火锅让人眼前一亮。火锅
通身经过精细雕琢，珐琅掐丝的花纹缠
绕其上，金色镶边更增添了几分华贵。
经纬渔港餐饮总经理王雪说，京味涮肉
对器具、汤、肉都有很高要求。京味涮
肉中的羊肉、牛肉来自内蒙古锡林郭勒
盟的苏尼特羊，涮锅用的汤选用的是优
质矿泉水。在古香古色中，吃出地道北
京味。

产自锡林郭勒大草原的苏尼特羊，
生活在美丽辽阔的大草原，每天吃的是
天然草场上野生种子植物和优质牧草，
这也造就了其肉质鲜嫩且营养丰富的
优良特点，被誉为“肉中人参”，其纯天
然、无污染、绿色环保的特质更是驰名
中外。

“我们一直秉承只有好食材才能做
出好味道的宗旨，店内所有食材均是专
门到原产地采购，保证了食材的新鲜、
绿色、健康、美味。”王雪自豪地说。正
因为这分坚持，他们将正宗的内蒙古羊
肉空运至此，仿佛将半片草原的美味都
搬到了焦作人的餐桌上。

记者了解到，在这里，除了内蒙古
鲜牛肉、羊肉外，还有羊围脖、鲜切羊上
脑、鲜切雪花牛肉、雪花牛小排等，且店
内各类新鲜海鲜都可涮着吃。鲜切羊
上脑肉质细嫩多汁，脂肪均匀，口感绵
软。师傅将新鲜的羊上脑切得薄厚均
匀，放入景泰蓝铜锅中涮几下，羊肉迅
速变色，捞起后蘸上店内秘制的蘸料，
入口柔嫩多汁，让人欲罢不能。而雪花
牛小排，其雪花纹理均匀分布在肌肉组
织里，看起来鲜红欲滴，饱满丰腴，极富
弹性，在清汤里翻滚片刻后捞出，尽显
牛肉的原汁原味，软嫩细腻，肉香浓郁，
还能感受到其独特的劲道口感。羊肉
半肥半瘦，分布均匀，涮熟后不腥不膻，
鲜嫩无比。

图① 温馨的就餐环境。
图② 各种新鲜海鲜。
图③ 全家福羊围脖。

本报记者 王梦梦 摄
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丽源家政热烈庆祝焦作市餐饮与住宿行业协会成立20周年
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从原材
料到烹调，经纬渔
港时时处处以倡
导绿色健康餐饮
为理念。在这里，
人们不仅能品尝
到美味的海鲜和
炒菜，还能尽情享
受景泰蓝铜火锅
京味涮肉带来的
别样风情。无论
是与家人共享天
伦之乐，还是与朋
友聚会畅谈，经纬
渔港都是一个绝
佳去处，让人们在
美食中感受生活
的美好。
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祝焦作市餐饮与住宿行业协会成立20周年庆典暨“汾酒杯”行业先进单位和先进个人表彰大会圆满成功

“我们坚持‘实实在在做人，认认真
真酿酒’的企业发展理念，我们要不畏艰
辛、努力奋斗。”河南老怀山药酒有限公
司董事长丁向峰说。在豫酒振兴、百舸
争流的形势下，该公司始终奋力前行，其
更是在近年来白酒市场低迷的情况下，
在多个销售平台取得了业绩高增长、营
销强势能、流量加速裂变的好成绩。如
今，在焦作市区，怀川玉液酒正在走进千
千万万个餐厅、酒店。

怀川玉液酒为何受到顾客青睐，它
成功的秘诀是什么？

究其原因，丁向峰认为，以“怀川”的
名义，用心打造怀川人的口粮酒，坚持企
业发展理念，在传承非遗酿造工艺技术
上不断进行科技创新，成功申报山药清
香型白酒执行标准，推出的山药清香型
白酒代表作使该香型白酒逐步走进百姓
生活，并载入河南酒业发展的史册。

聚珍怀帮酒的酿造技艺为丁向峰祖
上所创，源于魏晋，成于两宋，兴于明清，
为河南省省级非物质文化遗产。

焦作北依太行山，南临黄河，拥有
黄河、沁河、丹河冲积而成的平原滩地，
土壤中富含各种微量元素，自古盛产四
大怀药。焦作属于典型的温带季风气
候，四季分明，雨水充沛，为农业丰收提
供了必要的气候条件。焦作地处太行
山脚下，丰富的地下水资源让这片土地
涌泉遍布。独特的气候环境、发达的特
色农业、优质的泉水等条件，为河南老
怀酒业打造地产名酒奠定了坚实的物
质基础。

“我一定要让非物质文化遗产发扬
光大！”作为一名退役军人，从接手该公
司的那一刻起，丁向峰带着军队的光荣
传统和优良作风，不怕苦、不畏难、不忘
肩负传承使命的他开始向另一个高峰攀
登。

2009年，为解决山药淀粉酿造过程
中充分发酵的问题，丁向峰组成了专业
的科研团队，潜心打造铁棍山药酒。

3年后，丁向峰带领的团队研发的
铁棍山药“低温发酵”工艺，酿造出了具
有地方特色的野王怀山药酒，开创了健
康黄酒的先河。一时间，山药酒掀起一
股热潮。

在丁向峰的带领下，怀帮黄酒酿造
方面已取得3项国家发明专利、4项实用
新型专利，并制定了怀帮白酒、怀山药蒸
馏酒、山药清香型白酒3项企业标准，企
业先后被命名为河南省农业产业化龙头
企业、河南省怀药发酵制品工程技术研
究中心、河南省非物质文化遗产——怀
帮黄酒酿造技艺传承保护单位。

2022年是创新的一年，该公司在传
承非遗酿造的工艺技术上不断进行科
技创新，成功申报山药清香型白酒执
行标准，推出了山药清香型白酒的代
表作——怀川玉液酒系列产品，并召
开“豫酒振兴 怀川先行”新闻发布会，
记录了焦作地产酒的又一个高光时
刻，使山药清香型白酒逐步走进百姓生
活，并载入河南酒业发展的史册。

为了这一时刻，该公司整整筹备了
12个春秋！

作为一家具有焦作特色的酒水企
业，一直希望通过怀川玉液酒这款产品
打造焦作名片，誓做怀川骄傲，让焦作本
地的消费者能够拥有一款拿得出手的地
产名酒。

2022年，该公司被沁阳市文明办、
沁阳市科协指定为沁阳市科普教育基
地，被河南省人民政府授予河南省农业
产业化龙头企业等荣誉，并组建了沁阳
历史上首家以河南老怀山药酒有限公司
为主体的河南老怀山药酒农业产业联合
体。从此，该公司拥有了自己的高粱种
植基地和怀药种植基地，在公司发展道
路上谱写了新的篇章。

此外，近年来，该公司在做好研发、
生产餐饮渠道销售工作的同时，打造企
业文化，深耕深挖，做到品质到位、服务
到位、细节到位。与此同时，该公司还拓
展其他销售渠道，并多方位、多点位宣
传，持续开展多种多样的品牌活动，与餐
饮企业、经销商、消费者保持紧密互动，
不断提升品牌在市场的活跃度与曝光
度，进而在竞争中尽可能占据最大优势。

以山药、纯粮酿造和极简环保理念
为内核的山药清香型白酒——怀川玉液
酒，开创了国内白酒的新品类。该酒具
备以纯粮固态、古法传承、极简环保为核
心竞争力的三大价值支撑：一是精选道
地怀山药和优质高粱为原料。通过气

候、温度、土壤、水分、时间等全方位加
成，赋予白酒更佳品质。二是传承百年
古法酿酒工艺，让酒质与口感获得明显
提升，绵柔醇厚、回甘净爽、余味留香。
三是贯彻国家碳中和发展导向，在酿造、
生产、设计、包装等方面都遵循生态环保
原则，把每一分成本都投入到提升酒体
质量上，让价值回归酒体本源，让质量看
得见、品得出。

经专家品鉴，53度怀川玉液酒清亮
透明、清香舒适、香味协调、醇和绵甜、回
味久长，具有特殊风格。山药清香型酒
拓宽了酿酒的原料，充分挖掘怀庆府这
一带的丰富山药资源，在传统工艺的基
础上又进行创新，使得酒体品质好，而且
醒酒快、不头疼、不口干，饮用时不刺喉，
价格也特别亲民，比较符合消费者的需
求。

“接下来，我要一如既往地走好新时
代非物质文化遗产的传承之路，走好从
千难万险中锤炼出来的传承之路。作为
焦作地区白酒行业的一颗新星，这款白
酒更是肩负着焦作地区白酒振兴的责任
和担当，也必将助力于乡村振兴和推动
豫酒的发展与繁荣。”丁向峰说。

地址：沁阳市北门大街北段
电话：（0391）5037200

图①① 河南老怀山药酒有限公司
内，工人在制酒。

图②② 丁向峰捧回焦作市退役军人
就业创业示范企业奖牌。

本报记者 齐云霞 摄

本报记者 齐云霞

河南老怀山药酒有限公司历经风雨走过了
13个年头，在董事长丁向峰的带领下从一家名不见经
传的小酒厂，逐渐崛起，成长为一棵参天大树。从
2014年与天津科技大学、河南科技大学等院校联合研
发山药酒曲，到野王怀山药酒的上市，到怀帮黄酒酿造
技艺被认定为河南省非物质文化遗产，再到公司被评
定为农业产业化省级重点龙头企业等，最终到山药清
香型白酒的现代化发酵和酿造车间的拔地而起。
2021年7月，山药清香型53度怀川玉液正式投放焦作
市场。

截至目前，该公司已具有年生产山药清香型白酒
1500吨、储酒500吨的规模，拥有自制酒曲车间和专
业技术部，各种试验检测设备齐全，并获得国家发明专
利4项、实用新型专利4项。

“

“焦作人的口粮酒”——

怀川玉液酒
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