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□吉怀儒 吉鸿宇

黄新友，原名邓
新友。1909 年生，广西凌
云人，壮族。1929年，黄新
友参加百色起义，1930 年
加入中国共产党。土地革
命时期，黄新友先后任红7
军第 19 师 55 团排长、红 3
军团司令部作战参谋、陕
甘支队作战参谋、红军前
敌总指挥部作战股长。参
加过中央苏区第二至第五
次反“围剿”和长征。抗战
时期，黄新友任八路军第
129 师 771 团参谋长、师教
育科长，八路军总部直属
队教导队队长，第129师新
1旅1团团长、副旅长，太行
四分区司令员（驻山西平
顺）、八分区司令员。

黄新友先后参加过七
亘村与香城固战斗、百团
大战和林南战役，率部奔
袭长治日军机场，指挥了
道清战役、安阳战役和解
放 焦 作 暨 各 县 城 战 斗
（役）。解放战争时期，任
太行军区副司令员兼第四
分区（原八分区）司令员，
指挥了豫北战役和解放温
县等战斗。1947 年 8 月任
晋冀鲁豫野战军第 9 纵队
副司令员，南渡黄河，开辟
豫西根据地。建国后，黄
新友任解放军总参谋部交
通部副部长和河南省军区
副司令员等，参与和领导
我国军事交通建设，主持
和领导河南的国防建设。
1955年被授予少将军衔。

“
从邓政委身边走来

黄新友父亲早逝，后其随母亲流
落百色县城，因生活所迫，母亲将他
和小妹送人收养。养父母靠打杂帮
工为生，养父疼爱黄新友，1920年送
他入城内小学读书，3年后养父病故，
他被迫辍学。黄新友先后当过督察
局差役、轮船上的帮厨、货栈的学
徒。1929年参加县店员工人工会，参
加革命活动。

1929年10月，邓小平和张云逸
率领广西警备第4大队和教导总队进
驻百色城后，黄新友是工会骨干，后
成为工人纠察队队员，参与保卫城
市，为创建红7军站岗放哨。

1929年12月11日，百色起义胜
利，中国工农红军第7军宣告成立。
黄新友被第一批选送到红7军教导队
培训，后到第1纵队特务连任班长，随
军由恩隆县亭泗向桂黔边游击。战
怀远、进贵州、守榕江，经受战火考
验。第二年5月，红7军回师百色，收
复右江沿岸各县，他在平马加入中国
共产党。后到军部教导队受训，河池
整编时任第19师55团2营5连副排
长。第二年11月，红7军接连参加四
把、长安战斗。此后，在半年时间里，
黄新友与战友们转战桂、黔、湘、粤边
界，先后参加了武冈、全州、江华、星
子、梅花村等战斗，并升任排长。

1931年2月初，红7军与湘粤军
4个团激战于梅花村，后转移乐昌河
西岸。为摆脱强敌追堵，军首长决定
全力抢渡，突破敌人防线，向江西苏
区进军。黄新友被任命为尖兵排长，
率先渡过河东，占领滩头阵地，掩护
大部队抢渡。当邓小平、李明瑞率第
55团和58团一部先行渡河后，大批
粤军从韶关向乐昌扑来，张云逸率领
未过河的部队被迫转移。黄新友为
扫清渡河部队前进途中的阻碍，带领
尖刀班奋力拼杀。同年4月，第55团
和58团在江西永新会合，投入湘赣边
的第二次反“围剿”斗争，他在战斗中
更加成熟、干练。曾任第55团2营管
理员、军政治部宣传员、军直属党委
组织干事等。在第三次反“围剿”中，
几天几夜没合眼，出色地完成作战任
务。1932年2月，任第3军团司令部
作战参谋。先后参加红7军北上和中
央苏区第二至第五次反“围剿”和两
万五千里长征。

在抗日战争中屡创新功

1935年9月，黄新友任陕甘支队
作战参谋。陕甘支队由红1军团、红
3军团组成，彭德怀任司令员、毛主席
任政委。

黄新友成为毛主席和彭老总身边

的工作人员，深感肩负的责任重大，工
作更认真更积极。次年5月，任红军前
敌总指挥部作战股长，参加东征和西
征的战斗。西征期间，他常随彭老总行
动。战斗中，他随时掌握各战斗部队位
置的变化情况，每当首长询问时他即
准确提供，传达命令准确无误。

1937年1月，黄新友入延安红军
大学学习。抗日战争爆发后，任第
129师386旅 771团参谋长，参加山
西忻口战役。同年10月，386旅向娘
子关以南挺进，先后在长生口、东石
门、马山口和七亘村等地，打击进逼
太原的日军。同年12月，黄新友任第
129师教育科长，在晋豫冀边区发动
群众，建立政权，开创抗日根据地。

1938年4月，黄新友任八路军总
部直属队教导队队长，担负培训抗日
干部的重任。7月，黄新友任第115
师344旅688团参谋长，参加平汉路
东的香城固、彭城、古山等战斗，特别
是在香城固战斗中，全歼日军第10师
团40联队一个加强中队，击毙日军大
队长以下200余名，缴获山炮1门、92
步兵炮2门、迫击炮1门。

1940年2月，八路军总部成立第
2纵队，黄新友任第1旅（即新1旅）1
团团长，率部消灭阎军独8旅1个团。
不久，新1旅奉调林县任村以南地区，
担负守卫豫北门户任务，转战太南、
豫北地区。8月，黄新友率团参加“百
团大战”，给敌人以毁灭性的打击。

1941年2月，黄新友调北方局党
校学习，毕业后任第129师新1旅副
旅长。1942年5月，他率部奔袭长治
机场，毙敌100余名，焚毁敌机3架、
汽车15部及汽油库2座，受到刘邓首
长的赞扬。1943年3月，黄新友任太
行军区第四军分区（驻山西平顺）司
令员。5月至7月，粉碎日军对太行
根据地的大“扫荡”。8月，率部参加
林南战役，指挥西路部队作战9天，歼
敌1000余名，拔掉敌据点80余处，给
日伪第24集团军和新5军以重创，保
卫了太行根据地。

战斗在豫北焦作地区

1943年9月，黄新友任太行军区
第八军分区司令员，在豫北一带战斗
4年多。他与焦作人民同生死、共患
难，共同迎来胜利的曙光。

1945年1月21日至4月2日，黄
新友率部参加道清战役，在武陟县小
董与宁郭镇歼灭伪兴亚巡抚军、伪保
安大队及顽军特务大部。之后，指挥部
队横扫道清路以南、平汉路以西、沁阳
以东广大地区的日伪军，先后拔除武
阁寨、程封、徐营镇、郇封、中和镇等16
处敌据点。道清战役共歼敌2500余
名，基本完成开辟道清路两侧根据地
的任务，受到中央军委的赞扬。

1945年6月，太行军区发起安阳
战役。黄新友与张廷发指挥1支队
（即太行八分区、七分区部队）打击水
冶镇与曲沟之敌，激战5小时，全歼伪
第1路第3旅旅部及第6团，俘伪旅长
杜有桢。后配合3支队围歼日军士官
训练队和伪军大队。同年7月4日攻
取鹤壁集（今鹤壁市），歼灭伪第6方
面军暂编第9师26团，攻占北唐仲、
里塔、大湖、鹿楼集等据点。

1945年8月，太行军区第七、第
八军分区组成道清支队，黄新友任总
指挥。8月14日，黄新友指挥部队攻
占博爱，全歼日军千岛中队及河南保
安第1师83团800余名。接着攻克辉
县、获嘉，8月底又解放武陟、温县，歼
灭日军2个分队和伪军1000余名。9
月8日，解放豫北重镇焦作市，全歼伪
兴亚巡抚军及矿井队1500余名，受
到太行军区和中央军委通令嘉奖。接
着又解放修武、原武（1952年原武、阳
武合并为原阳县），11月8日，攻克被
八路军围困了两个多月的沁阳城，歼
敌2000余名，缴获大批军用物资。

1945年10月，黄新友任太行军
区副司令员兼第四军分区司令员，率
部参加地方减租减息和自卫反击作
战。先后解放博爱、沁阳、孟县、温县
等地。特别是他身先士卒、靠前指
挥，几次发起攻打修武城的战斗，成
为人们传颂的话题。

1947年8月，黄新友任晋冀鲁豫
野战军第9纵队副司令员。8月下旬
挺进豫西，先后参加了孟津县横水
镇、横新公路及陆浑岭战斗，歼敌
7000余名，解放宜阳、伊川、伊阳（今
汝阳）、嵩县、栾川、洛宁等城镇，创立
豫西第三军分区。当年11月至12月
底，参加了伏牛山东麓战役，收复县
城11座，创立豫西第五军分区。

新中国成立后，1954年，黄新友
任解放军总参谋部军事交通部副部
长，参与和领导了我国军事交通建
设，为开拓我军的交通事业、为宝成
铁路和武汉长江大桥顺利建成通车
作出了贡献。1958年2月，任河南省
军区副司令员兼河南省经委和科委
副主任，主持和领导了河南的国防建
设。1963年 7月离休（国家行政七
级、1981年定为副兵团待遇）。

黄新友 1955 年被授予少将军
衔。其还荣获中华人民共和国二级
八一勋章、一级独立自由勋章和一级
解放勋章。

1985年10月15日，黄新友在郑
州病逝。11月14日，遵照黄新友的
遗嘱，河南省军区政治部及其亲属将
他的骨灰由郑州运回百色，撒入右
江，与祖国同在。

图① 开国少将黄新友。
图② 抗日战争时期的黄新友。
（本版图片均由作者提供）
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——记太行军区第八（四）军分区司令员黄新友
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餐饮与服务相辅相
成，美味菜品是核心，优质
服务提升体验，二者共同
打造完美就餐感受。在大
长垣饭店，美食文化不仅
仅体现在菜品上，还体现
在服务中。

大长垣饭店的服务团
队热情周到、专业细致。

大长垣饭店始终以食
客为中心，用心倾听每一
位食客的需求，为食客提
供贴心的服务。从点菜的
建议到上菜的速度，从餐
具的摆放到餐盘的更换，
每一个环节都做到尽善尽
美。在这里，食客不仅能
品尝到美味的佳肴，还能
享受到优质的服务，感受
家一般的温暖。

就在不久前，记者有
幸亲历大长垣饭店厨师长
对服务员的一次培训。

在大长垣焦东店，厨
师长带领后厨团队研制出
了几道新菜，经过大家的
品鉴后正式推出。为了让
食客能够更好地了解菜
品，厨师长组织服务员进
行培训。厨师长从菜名讲
起，详细阐述了菜名的渊
源，然后介绍食材的产地、
加工的方式以及菜品的口
感。厨师长讲得详细，服
务员认真记录，不明白的
地方及时询问，详细了解
新菜品特色，以便更好地
给食客推荐。

当你在大长垣饭店用
餐时，服务员会以专业而
热情的态度，为你详细讲
述菜品背后的故事，让你

在品尝美食的同时，也能
感受到美食文化的博大精
深。在大长垣饭店，服务
员不仅为食客提供服务，
他们还是后厨与食客之间
的桥梁，及时反馈食客对
菜品的评价，以便后厨更
好地了解食客的喜好，创
作出更多的美味。

大长垣饭店为了更好
地服务市场，凡是在该饭
店定满月宴、寿宴、庆功宴
等宴会的，大长垣饭店都
提供免费的主持服务和免
费布置会场。他们用心打
造每一个场景，让宴会充
满了欢乐与温馨。专业的
主持人为宴会增添了更多
的仪式感，免费布置的会
场更是美轮美奂，让宾客
沉浸在幸福的氛围中。

服务员报菜名也是大
长垣饭店服务中的一大亮
点。服务员用清晰、悦耳
的声音报出每一道菜名，
仿佛在为美食奏响一曲动
人的乐章。这一举措不仅
让食客对即将品尝的美食
充满期待，更是展现了服
务员的专业素养和对工作
的热爱。

在大长垣饭店，服务
是一种艺术，是对食客的
尊重与关爱。这里的每一
位服务员都以真诚的微
笑、周到的服务，为食客创
造了舒适、愉悦的用餐环
境。大家用行动诠释着什
么是真正的优质服务，让
每一位来到大长垣饭店的
食客都能感受到家的温
暖。

“味”动长垣，服务至臻
本报记者 朱颖江

大长垣工业路店服务培训。

来大长垣饭店
畅享亲情盛宴

本报记者 朱颖江
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②②

③③

“妈妈，今年中秋节咱家团
圆宴就定在大长垣吧，我特别
想吃大长垣的红烧黄河大鲤
鱼。”还没有到中秋节假期，在
外地工作的刘敏就早早地规划
了假期行程。离家3年，她天
天念叨家乡的美食，今年中秋
节和家人团圆，一定好好品尝
家乡的美味。

大长垣饭店对于那些在
外地打拼的焦作人来说，有着
最美好的记忆、最难忘的味
道。当然，逢年过节、日常小
聚，大长垣饭店也是大家的首
选。

街头的饭店千千万万，大
家为何对大长垣饭店如此痴
迷？因为这里的味道，是家的
味道。

三店同庆“大放价”

中秋节即将到来，在这个
充满温情与思念的佳节，大长
垣饭店三店（焦东店、工业路
店、新丰一街店）同庆，精心筹
备，为大家奉上一场令人惊艳
的饕餮大餐。红烧黄河大鲤
鱼、荷香健腐肉等极具代表性
的地方美味，永远都是我们喜
欢的味道，这些佳肴让大家味
蕾得到满足的同时，还让大家
找回曾经最美好的记忆。

今年的中秋佳节，大长垣
焦东店、工业路店、新丰一街
店，结合各自的特色推出不同
价位的套餐，满足大家的各种
需求。在大长垣工业路店的
菜单上，记者看到今年中秋佳
节的套餐直降200多元，原本
定价847元（10人～12人）的
套餐，在中秋节期间只需688
元。该套餐内容丰富，有8个
凉菜、8个热菜、2个汤、2种主
食。其中，凉菜有大块牛腱、
葱香烤黄鱼、果蔬大拌菜、泡
椒芥兰、柠檬脱骨凤爪、捞汁
四样、功夫豆丝、宫廷豌豆黄；
热菜有北京烤鸭、泼辣肥牛、

荷香健腐肉、小炒素鲍鱼、清
蒸中华鲟、豫北小公鸡、干锅
鹿茸菌、时蔬豆筋。这些都是
食客最喜欢的，也是点餐率很
高的菜品。厨师精心搭配的
套餐，不仅价格实惠，还能满
足老人、孩子等不同年龄段人
群的口味。

据大长垣饭店的相关负责
人介绍，中秋节期间，餐费超过
500元的均送特制饮料两瓶。

严选食材 匠心制作

烹制美食更像一场修行。
在烹饪的世界里，所有精心准
备的美食，最珍贵也最值得慢
慢回味的，就只有两个字“匠
心”。大长垣饭店自2008年成
立以来，强大的后厨团队研制
创新出数不胜数的经典佳肴。
在这里，一条鱼、一把青菜，经
过扒、烧、炸、熘、炒等多道工序
后，从形态到味道，变化万千，
又不失食材的本质。

大长垣饭店的美食文化
还体现在对地方特色的传承
与弘扬上。焦作有着丰富的
饮食文化传统，大长垣饭店将
这些传统融入到自己的菜品
中，让食客在品尝美食的同
时，也能了解到焦作的历史文
化。无论是黄河大鲤鱼所代
表的黄河文化，还是糟鱼等传
统美食所承载的地方记忆，都
在大长垣饭店得到了生动的
展现。

大长垣饭店对食材的挑选
可谓是严苛至极。为了保证烤
鸭的品质，饭店的采购团队会
亲自走访多个养殖场，挑选最
优质的原材料，确保肉质鲜
嫩。对于猪手的挑选，更是精
益求精，只选用新鲜、大小适中
的猪手，经过严格的检验和处
理，保证口感软糯且富有弹
性。黄河大鲤鱼则是直接从黄
河流域的渔民手中采购，确保
每一条鱼都是鲜活的，以保证

鱼肉的鲜美。在挑选蔬菜
等食材时，也会优先选择

当地的有机农产品，确保食
材的新鲜度和营养价值。

食材考究，制作更加考
究。厨师以精湛的技艺将食材
烹饪得恰到好处，既保留了丰
富的营养，又赋予其独特的口
感。烤鸭，皮脆肉嫩，香味四
溢，让人回味无穷。五香猪手
入口“Q弹”，满满的胶原蛋白，
是美容养颜的佳品。黄河大鲤
鱼作为传统名菜，在大长垣饭
店更是被演绎得淋漓尽致。新
鲜的黄河大鲤鱼，经过精心烹
饪，鱼肉鲜美，口感细腻，寓意
着吉祥如意，是宴请宾客的上
佳之选。肉丝盖顶，创新的搭
配让口感丰富多样，营养均
衡。糟鱼，传统的制作工艺赋
予了它独特的风味，香气扑鼻，
令人难以忘怀。

这些特色美食，不仅仅是
一道道菜肴，更是大长垣饭店
对美食文化的传承与创新。每
一道菜都蕴含着厨师的心血与
智慧，体现着对食材的尊重和
对味道的极致追求。在大长垣
饭店，拒绝添加剂，拒绝预制
菜，坚持用最好的食材做出最
好的味道，是一种承诺，更是一
种坚守。

在大长垣饭店，美食不仅
仅是舌尖上的享受，更是连接
着人们内心深处的那一抹乡
愁，而味道，则是乡愁最直观的
表达。那熟悉的味道，如同一
条无形的纽带，将游子的心与
故乡紧紧相连。当大家品尝着
这些美味佳肴时，记忆的闸门
瞬间被打开，儿时的欢笑、家人
的温暖、故乡的山水仿佛都浮
现在眼前。大长垣饭店的美
食，让大家在品尝的同时，深深
记住了那分难以割舍的乡愁，
找到了心灵的归宿。在这里，
大家可以与家人、朋友共享美
食盛宴，共度团圆佳节，让温暖
在心中流淌，让乡愁在味道中
永恒。

图① 大长垣健腐肉。
图② 大长垣豫北小公

鸡。
图③ 大长垣泼辣肥牛。
（本版照片均由本报记者

朱颖江摄）


