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停车坐爱枫林晚，霜叶红于
二月花。

霜降枫叶红，在中站区有这
样一个地方：这里的红叶从10月
中旬就进入为期一个月的最佳观
赏期，峡谷内漫山遍野的红叶，将
群山装点得如同秋天的童话一
般。这里就是中站区龙翔街道赵
庄村。

进入深秋，赵庄村的红叶也
迎来了生命中最美好的时节。这

里的红叶，是送给秋天的一封情
书。

赵庄，这座蕴含独特韵味的
村落，被誉为“红色赵庄”，其内涵
深邃而丰富，蕴含双重深远的象
征意义。赵庄作为经典电影《地
雷战》的灵感源泉，亦是“太行八
英”传奇女英雄英勇奋战的地方，
承载着沉甸甸的历史记忆。如
今，这里已蜕变成为焦作红色传
统教育的璀璨明珠，传递着“豪放
包容、忠勇信义”的精神火炬，铭
记着先烈们智勇双全、无畏牺牲
的壮丽篇章。那漫山遍野的红

叶，似乎都被赋予了女英雄们的
传奇色彩，熠熠生辉。

赵庄在秋日里化身为红叶的
海洋，万山红遍，层林尽染，犹如一
幅绚烂多彩的画卷铺展于大地。
踏入赵庄，您将沉醉于红叶的壮丽
画卷与斑斓色彩之中。举目远眺，
群山连绵，奇峰林立，红叶如火，灿
烂如霞。一步一景，一日一色，令
人心旷神怡，流连忘返。

在今年焦作红叶旅游推广
季，中站文旅以龙翔山红叶为璀
璨焦点，精心串联起周窑十八坊、
赵庄悠然居、栗井山居、北业云田

里、十二会红色旅游区、南太行健
身步道等经典景点，为游客精心
策划了一系列异彩纷呈的精品线
路，如“红叶+自然山水体验游”

“红叶+户外骑行休闲游”等，让游
客在领略红叶绝美风光的同时，
也能深度感受自然山水的灵韵与
户外休闲的乐趣。此外，中站文
旅还举行了文艺会演和电影放
映，让广大游客畅游中站，体验艺
术与美景交相辉映的独特魅力。

走，去赴一场层林尽染、万山
红遍的奋进之约。中站赵庄红
叶，不见不散！

赵庄红叶赵庄红叶：：

本报记者 赵改玲 宋崇飞

图① 体验到快乐
的游客。

图② 一名游客在
拍摄红叶。

图③ 络绎不绝的
游客走进赵庄。

图④ 游客在太行
八英馆内了解红色故事。

图⑤ 村里的大锅
菜受到游客青睐。

图⑥ 游客在太行
八英馆游玩。

本 报 记 者 宋 崇
飞 摄
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本报讯（记者齐云霞）10月 21日、22
日，“联合利华饮食策划杯”第九届全国烹
饪技能竞赛（家乐河南赛区）暨2024年河南
省餐饮行业职工技能竞赛在郑州市举办，
我市选手在经过紧张而激烈的角逐后，共
获得3银、3铜的好成绩。

据了解，此次活动是为积极贯彻落实
党的二十大关于实施人才强国战略部署，
大力弘扬劳模精神、劳动精神、工匠精神，
激励餐饮业广大职工走技能成才、技能报

国之路，培养更多餐饮工匠、高技能人才，
持续提升餐饮产品品质与服务水平，助推
餐饮业高质量发展。

此次比赛是第九届全国烹饪技能竞
赛的区域赛事，堪称餐饮中的“奥林匹
克”。河南赛区是第九届全国烹饪技能竞
赛的第九个赛区，160余名选手报名参加
了中式烹调师和中式面点师两个赛项。
焦作锦泓酒店管理服务有限公司、焦作煤
业集团东方宾馆有限责任公司、武陟县宾

馆、沁阳市家喜汇餐饮服务有限公司、焦
作泓泽瑞餐饮管理有限公司5家餐饮企
业的9名选手参加了此次比赛。参赛选
手按照大赛要求，以河南特色食材为原
料，制作“减油、减盐、减糖”的创新地方风
味菜肴。

比赛中，9名选手纷纷亮出绝技，顺利
完成了各自的作品，从刀工、火候、调味到
摆盘，均体现了他们精湛的技艺。

本报讯（记者齐云霞）用怀姜制作的
咖啡是什么味的？这种中西结合的饮品
到底怎么样？10月 23日，当记者来到焦
作迎宾馆时，看到该宾馆厨师正在制作一
款特色饮品——怀姜拿铁咖啡。它用怀
姜制成的粉打发牛奶，再配现磨咖啡制作
而成，融合了传统怀姜的温补特性与拿铁
咖啡的香浓顺滑。10月 26日，该宾馆将
开展“城市守护者计划”活动，为一线环卫
工人赠送这种特制的咖啡，以此来感谢他
们的辛勤付出。

“10月26日9时至11时30分，我们会
在宾馆南门岗为环卫工人免费赠送怀姜拿

铁咖啡，以实际行动传递餐饮界的关怀与
温暖，向环卫工人致敬。”该宾馆相关负责
人说，希望怀姜拿铁咖啡能为环卫工人驱
寒暖身，让这种独特的味道成为他们日常
辛劳中的一抹温馨与甜蜜。

怀姜拿铁咖啡使用新鲜的怀姜来搭配
咖啡，其刺激性可御寒发热，不仅具有药
效，风味也堪称独一无二。

在当今社会，企业的作用已不仅仅局
限于创造经济效益，更多的是要肩负起推
动社会进步、回馈社会的责任。近年来，
除了致力于以酒店为载体，深入发掘焦作
文化体验，为各类客群打造更有价值的居

住体验外，焦作迎宾馆还坚持公益事业，
秉承奉献爱心、回馈社会的公益理念，通
过关爱困难群体、参与公益事业，展示了
企业在社会责任上的担当。此次开展的

“城市守护者计划”活动，正是该宾馆众多
公益项目中的一项，映射出其更加广泛的
公益实践。

作为城市中默默奉献的无名英雄，环
卫工人每天穿梭在大街小巷，维持城市的
整洁与美丽。该宾馆希望通过此次活动，
表达对他们的深切感谢，呼吁更多人关注
这些基层劳动者。

我市选手
在全国烹饪技能竞赛中获佳绩

10月26日，焦作迎宾馆将开展“城市守护者计划”活动

怀姜“撞”咖啡 暖心环卫工人
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推进餐饮数字化赋能 解锁品牌营销新篇章
为推动我市餐饮业

数字化转型，鼓励餐饮领
域人工智能、大数据、区
块链技术及智能设备研
发与应用，推进餐饮数字
化赋能，我市有关部门邀
请北京市财贸职业学院
教授毛锦华来我市授课
与调研。

此外，沁园春大酒店
依托地方特色餐饮文化，
入秋以来积极推动品牌
战略布局，在发展本地门
店的同时，通过请进来、

走出去的方式，解锁品牌
营销新篇章。

图① 沁园春大酒
店董事长王军（左）向前
来考察的上海客商介绍
清化水席。

图② 毛 锦 华（右
一）在焦作太极健康养生
酒店了解相关情况。

图③ 怀庆老董家
董事长董颖（左）向毛锦
华介绍酒店情况。

本 报 记 者 陈 东
明 摄影报道


