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中国结、红灯笼、春联……当首个“世
界非遗版”春节即将到来之际，我市大街小
巷张灯结彩，处处都是喜庆祥和的氛围。

张灯结彩迎新春。我市城区主干道两
侧都安装了大红灯笼、中国结等，路旁和广
场上的枝丫上也挂满了小灯笼和彩灯。每
当夜幕降临，这些红灯笼、彩灯被点亮，流
光溢彩，散发出温柔的光芒，烘托出浓浓年
味儿。让我们漫步街头，纵享人间烟火。

购买年货迎新春。吃也是过年的主旋
律，商场里的腊肉香肠、坚果、瓜子、糖果，
集市上的春联、福字，花卉市场里的鲜花
等，都迎来全年销售高峰。人们开启了“买
买买”模式，选购各种年货，在浓浓年味儿
中喜迎新春。

在书香中迎新春。1月22日、23日，
市图书馆在一楼大厅举办2025年新春义
写春联活动，书法家挥毫泼墨，将新春祝
福、浓浓书香献给读者。目前，学生已开启
“寒假模式”，大家走进书店、图书馆、博物
馆等公共文化场馆，感受传统民俗的新活
力。据悉，春节期间，我市书店、图书馆、博
物馆均不打烊，让我们在浓浓书香中过春
节。

清清爽爽迎新春。“二十三，糖瓜粘；二
十四，扫房子……”年前的这段日子，也是
市民集中“扫邋遢”的时间。每个家庭都会
把房子打扫得干干净净，把家里布置得喜
气洋洋，全家人都会在年前好好洗个澡，清
清爽爽迎新春。

置办年夜饭迎新春。“忙活了几天，截
至昨天晚上，年夜饭的食材、备料我终于准
备齐全了。”昨日，市民冯先生说。准备除
夕团圆饭食材也是不少市民年前忙碌所
在，一家人在厨房里准备这准备那，只等除
夕那天完美呈现。因为大家都认为，年夜
饭只有在家里吃才有年的味道，才是原汁
原味过年的习俗。

逛逛游园迎新春。这几天，我市各公
园、广场充满了过年的气息，各娱乐项目吸
引不少大朋友和小朋友的参与。人们在逛
游园中，释放压力，放松心情，迎接新春。

“二十五，做豆腐；二十六，炖白肉；二
十七，宰公鸡；二十八，把面发；二十九，蒸
馒头；三十晚上熬一宿。”当我们有条不紊
忙完这一切后，春节也就呼啸而来了。

本报记者 赵改玲

图① 市民在市龙源湖公园红灯笼前拍照打
卡。

图② 一名小女孩和Cosplay人物形象合影。
图③ 市民在山阳商城摊位前选购新春饰品。
图④ 工人在市焦东路南段悬挂红灯笼。
图⑤ 高新区苏家作乡苏家作村村民在排练

龙凤灯舞。
图⑥ 市丰收路中段悬挂的红灯笼营造了浓

浓的年味儿。
本报记者 宋崇飞 摄
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中站区李封街道紫荆社区居民迎春接福。
本报记者 宋崇飞 摄
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清乾隆初年，怀庆府清化人陈可大精
心改良家传卤牛肉，独创方便快捷、香气
四溢的小车牛肉，沿丝绸之路游走叫卖。
一时，清化街小车牛肉声名远扬，后人陈
维精将家乡扯面技艺与牛肉汤融合开创
了清化街牛肉面，后传至甘肃，成就了今
日闻名遐迩的兰州牛肉面。后来，陈家后
人陈九如携祖传秘方荣归故里，牵手沁园
春大酒店，再现清化街小车牛肉当年的历
史风味。

自筹备以来，清化街小车牛肉店就备
受关注，终于在农历小年盼来了开门迎客
的时刻。

一大早，店门口就被装点得格外喜
庆，一排排美味飘散着浓浓的节日气味，
工作人员热情地迎接着每一位顾客。旁
边竖立的宣传招牌，详细介绍了这道非遗
美食的历史渊源。

现场制作的年货、真空包装的美味、
一片片鲜香可口的小车牛肉，使得过往路
人禁不住停下脚步，上前品尝。

“来啦，您尝尝我们的小车牛肉。”服务
员热情地将各种美味切好摆上桌，邀请食
客品尝。只见那牛肉色泽鲜润，纹理清
晰。熬制成汤凝固后的牛筋透着光泽，光
是看着就让人垂涎欲滴。夹起一块放入口
中，肉质鲜嫩，口感醇厚，牛肉的香味瞬间
在口腔中散开，浓郁的肉香伴随着独特的
卤味，让人回味无穷。食客们纷纷竖起大
拇指，赞不绝口：“这味道，地道！正宗！”

据介绍，为了确保“清化街”品牌的品
质，博爱县沁园春大酒店对以小车牛肉为
主的传统卤制品，坚持精选食材，坚持传统
工艺制作，坚持零添加。同时，规范制作工
艺和标准，保证各连锁店的产品统一售卖。

“希望通过我们的努力，将怀府地方

特色美食系统化、标准化、品牌化，使‘清
化街’这个品牌成为焦作地方特色餐饮和
文化的一个标志，走出焦作，走出河南，走
向全国。”博爱县沁园春大酒店董事长王
军表示，下一步将不断完善这个品牌的产
品和文化内涵，为促进地方特色餐饮市场
的建设作出贡献。

业内人士表示，在餐饮业不断下沉的
当下，地方餐饮市场的特色化和品牌化成
为一个主打方向，而清化街小车牛肉店的
开业，不仅为焦作餐饮市场增添了一道美
食风景线，也为食客带来了舌尖上的享
受。相信在未来的日子里，该店会凭借独
特的口味和优质的服务，成为焦作一张独
特的美食名片，让更多的人了解并爱上这
道传统美食。

左上图 传统工艺制作的非遗美食清
化街小车牛肉。本报记者 陈东明 摄

1月22日清晨，第一缕阳光还未完全
驱散冬日的寒意，焦作市非遗美食传人、
靳贤书烧饼店老板刘斌就早早地赶到店
里。平时烧饼店只是下午营业，为了赶制
祭灶当天老顾客的订单，这几天刘斌和爱
人及几位师傅每天早上就赶到店里，一忙
就是一天。

师傅们熟练地揉着面团，动作行云流
水，百年传承的手艺在这一揉一搓间尽显
功底。旁边的案板上摆放着新鲜的馅料，
有香气四溢的五香馅，还有鲜美可口的甜
馅，每一种都精心调配，只为给顾客带来
纯正的味道。

随着时间的推移，街上的行人渐渐多
了起来。路过烧饼店的人们，被那弥漫在
空气中的香气所吸引，不由自主地停下脚
步。“老板，来两个烧饼！”不断有顾客进店
购买，刘斌连连道歉：“不好意思，现在主
要是赶订单，暂不零售。”

据刘斌介绍，每年祭灶时，老顾客都
会提前下订单。可因靳贤书烧饼制作繁
杂，为了保证传统味道，他一直坚持手工
制作，这样产量就上不去，保证不了零售。

一对夫妇听说不能零售很遗憾，表示
他们是从新区专门开车过来的，希望能匀
给几个烧饼。刘斌和爱人商量一下，决定
满足他们的需求，那对夫妻高兴地付了
钱，满意地离开了。

“这祭灶啊，吃烧饼是咱们的老传统
了，代表着生活红红火火。”一位头发花白
的老人来取定制的烧饼时，与记者聊起了
祭灶的习俗，“以前生活条件不好，只有在
祭灶的时候才能吃上热乎的烧饼。现在
生活好了，可这传统不能忘呀。”

店里，师傅一边往烧饼上刷油，一边
将炉上颜色开始变深的烧饼夹放到下面
的烤箱内。不一会儿，烤箱里便传出细微
的“滋滋”声，那是烧饼在高温的烘烤下逐
渐变得金黄酥脆的声音，也是祭灶节最动
听的乐章。

“出炉喽！”师傅拉开烤箱，一股热气
扑面而来，金黄色的烧饼散发着诱人的光
泽，让人垂涎欲滴。记者接过一个五香味
的烧饼，咬上一口，外酥里嫩，一股香味瞬
间在口中散开，忍不住连连称赞。

“靳贤书烧饼的味道就是不一样，不

愧是非遗美食。每年祭灶时，我都来多订
一些烧饼，家人平时也好这一口。”一位中
年妇女笑着说。她手中的袋子里装着满
满的烧饼，那是她对家人深深的爱。

祭灶这一天，靳贤书烧饼不仅可以满
足人们的味蕾，更传承了古老的文化习
俗。它就像一根无形的纽带，将过去与现
在连接起来，让人们在品尝美食的同时，
也感受到了浓浓的年味儿和家的温暖。
在这个充满烟火气的小城里，靳贤书烧饼
伴随着一代又一代的人，走过了一个又一
个的祭灶节，成为人们心中永恒的美食记
忆。

上图 刘斌正在为顾客包装靳贤书
烧饼。

本报记者 陈东明 摄

清化街小车牛肉：

烟火气息，鲜香四溢
本报记者 陈东明

靳贤书烧饼：

祭灶日的烟火传奇
本报记者 陈东明

1月22日，在熙熙攘攘、热闹非凡的博爱县沁园春大酒
店门前，一排红色集装箱式的时尚售卖店前，高高挂起的小红灯
笼随风飘荡。售卖店前，现做的各种年货美味色泽诱人，旁边炸
制牛肉丸子的油槽内滋滋声响。小车牛肉推车旁，一位厨师正挥
刀切下一片片卤好压制而成的牛肉。

当天上午，博爱县沁园春大酒店名下的“清化街”品牌非遗美
食清化街小车牛肉售卖店正式开业。这代表着“清化街”这一怀
府地方特色浓郁的品牌，继去年年底连锁加盟牛肉面店后，又一
系统化的以特色卤制品为主的连锁品类店正式推出。

在传统民间习俗中，农历腊月二十三祭灶是一场重要的

仪式，它承载着人们对美好生活的期待，也记录着人们一代代的美

食记忆。在这特殊的一天，烧饼往往是最受人关注的一种美味。
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