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“

阅读本是寻常事，繁华静处遇
知音。在我市，阅读正从个人爱好
演变为城市风尚。机关企业的职工
书屋、社区里的图书馆、公园内的城
市书房，各种阅读空间如繁星点点，
照亮城市的每个角落。

每天上午，读者董先生都会到
武陟县龙泉湖公园城市书房看书。
这里的书房像一颗璀璨的明珠镶嵌
在龙泉湖公园中央，与秀美的公园
风景交相互辉映，构成了一幅美丽
的画卷。

记者看到，书房内环境舒适、幽
雅，书房藏有政治、经济、教育、文
学、医学保健等各类图书 4000 余
册。据介绍，城市书房每年举办各
类讲座、阅读活动90余场次，读者
3.9万余人次，智慧化的管理和优质
的服务，着实为广大市民提供了一
处休闲、学习的好去处。

焦作市委党校将职工书屋升级

为集“网络化阅读与传统化阅读”为
一体的数字化“职工书屋”。其中的
数字阅读区，包含电子书借阅机、墨
水屏阅读本、墨水屏自助借还柜、瀑
布流电子书借阅机等设备，内存上
万本电子图书和数字期刊，充分满
足了广大教职工阅读需求。

校园里的阅读活动更是丰富多
彩。解放区丰泽园小学不仅有漂亮
的图书馆，教学楼边角都成了图书
角，每年该校都会举办经典阅读活
动。市十二中高二年级特意在教学
楼三楼大厅增设了一个温馨的图书
角，让学生分享阅读快乐。

这种全民阅读的氛围，催生了
许多感人故事。乡镇公务员陈小军
因热爱诗词，连续五年参加《中国诗
词大会》选拔，并获河南赛区社会组
一等奖。如今，他还带动了很多人
读诗，让诗词之美浸润日常。

中站区中站小学教师马晴坚持

订阅《人民文学》许多年，今年4月受
邀参加该杂志“读者活动周”，打卡
北京文学地标、与著名作家面对面
交流。“阅读让我遇见更好的自己，
也希望能把这分热爱传递给学生。”
她说。

走访中，一个个温暖的阅读故
事让人动容。在韩庄小学，看到孩
子们如饥似渴阅读时的专注眼神；
在沁阳市图书馆，感受到市民沉浸
在书香中的宁静美好；在社区书屋，
体会到邻里共读的温馨氛围。这些
场景，勾勒出一座城市的文化表情。

春暖花开日，正是读书时。在
这个充满希望的季节，让我们相约
走进图书馆、书店，或者打开手边的
一本好书，让阅读成为习惯，让书香
浸润生活。因为一座热爱阅读的城
市，永远年轻，永远充满活力。

清晨的阳光洒在修武县七贤
镇韩庄小学的校园里，五年级学生
小然然正捧着崭新的《昆虫记》津
津有味地阅读。“这本书太有趣
了，让我认识了好多以前不知道的
昆虫。”她兴奋地说。这本图书来
自市图书馆。该校是市图书馆的
馆外流通点，像这样的好书，在这
个乡村小学的书架上还有五六百
本。

“感谢你们用书籍为山里孩子
打开世界。”近日，市图书馆收到了
一封来自韩庄小学的感谢信，朴实
的语言中饱含深情。2018年5月，

该校成为市图书馆的馆外流通点之
一。7年来，图书馆不仅为该校送去
涵盖科普、文学、历史、艺术等领域
的优质图书，还定期开展阅读指导、
非遗文化体验等活动。

“每本书都像一扇窗，让孩子们
看到更广阔的世界。”该校一名老师
感慨地说，“最让我感动的是，以前
不爱读书的孩子，现在课间都会主
动去图书角看书。”据她观察，学生
的阅读理解能力和写作水平都有了
显著提升。

这样的变化并非个例。去年，
沁阳市图书馆走进常平乡常平村小

学、柏香镇葛村幼儿园开展全民阅
读进校园活动，送去精美读物1000
余册、组织开展读书活动12余场，让
书籍丰富了孩子的生活。

“点亮乡村孩子阅读梦，是我们
不变的初心。”市图书馆相关负责人
表示，市图书馆已在全市建成65个
服务网点，包括乡村流通点、校园读
书角和城市书屋。今年，他们将继
续创新服务模式，丰富阅读资源，让
书籍真正"走"到每个需要的孩子身
边，让更多的孩子爱上阅读，让书香
伴随他们成长每一步。
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如果说乡村阅读推广是播撒种
子，那么城市阅读空间的升级改造
则是培育森林。近年来，一批高颜
值、多功能的图书馆、城市书屋如雨
后春笋般涌现。

走进沁阳市图书馆，落地玻璃
幕墙让阳光与绿意自由流淌，原木
书架、阶梯式书柜上整齐陈列着各
类图书。这座建筑面积7200平方
米的国家一级图书馆，以其独特的
设计理念和服务模式，成为当地的

文化新地标。
“周末带孩子来‘泡馆’已经成

为我们家的固定节目。”市民王雯
笑着说。她的女儿正在幼儿阅览区
专心翻阅绘本，这个阅读空间，充
满童话气息，处处体现着对儿童的
关爱。

沁阳市图书馆负责人介绍，该
馆设有13个特色阅览区，每个区域
都经过精心设计：“文学阅览室采用
中式风格，而视障阅览室则配备了

盲文图书、电子助视器等专业设
备。最受欢迎的是阶梯阅读区，木
质台阶上摆放着坐垫，读者可以随
意取阅两侧书架上的书籍。”

除了硬件升级，服务创新更显
用心。该馆建立了覆盖沁阳全市的
文献资源共建共享服务网络，已形
成“1个总馆+14个分馆+23个馆外
服务点+1个‘24小时智能图书馆’”
的公共图书馆服务体系。

本报记者 赵改玲

馆外图书流通，点亮乡村孩子阅读梦

春暖花开时节，共赴一场读书之约

城市阅读空间，成就市民“书”式生活
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“

滚烫的现炸辣椒油浇入砂
锅的瞬间，升腾的香气裹挟着
食客的期待，在店内弥散开
来。店主李静穿梭在座无虚席
的大堂间，手中黝黑的砂锅沉
淀着岁月的包浆。这些形似捣
蒜石臼的槽罐状器皿，正是武
陟虹兴砂锅的灵魂所在。

“每天一早我都要去挑食
材，排骨要选当天现宰的猪肋
排，牛肚必须手工搓洗三遍。”
李静说。作为武陟虹兴砂锅的
连锁店，李静对选料的执着近

乎苛刻。自1998年武陟虹兴
砂锅在武陟县支起第一口砂锅
起，“料纯、汤香”四字便成为该
店的铁律。如今，这分坚持已
化为20余种砂锅的味觉密码：
排骨需炭火慢煨至骨肉分离，
健腐肉要用古法发酵的豆腐乳
腌制……

“这些砂锅里沸腾的不只
是食材，更是我们对传统饮食
文化的敬畏。”李静说，武陟虹
兴砂锅的独特工艺已被纳入焦
作市非遗保护名录，其“现烹辣

椒油”技法更成为吸引食客的
“仪式感”——服务员端着滚烫
的砂锅穿堂而过，并将鲜红的
现炸辣油淋入沸腾汤底，瞬间
迸发的视觉、听觉与嗅觉三重
冲击，让这道美食成了社交媒
体上的“流量密码”。

焦作这座以云台山闻名的
城市，近年来正以其独特的“味
道”频频出圈，焦作美食不仅是
本地人难以割舍的乡愁，也成
为吸引外地游客纷至沓来的金
字招牌。

“我在武陟虹兴砂锅的熏
陶中长大，对它有浓厚的兴趣，
并希望能弘扬武陟虹兴砂锅的
餐饮文化。”李静说。去年11
月，李静和丈夫开了这家武陟
虹兴砂锅连锁店。开业至今，
该店每日都是高朋满座，宾客
满员。

“我们店里有排骨砂锅、羊
肉砂锅、牛肚砂锅、健腐肉砂
锅、肥肠砂锅、素什锦砂锅等20
多种砂锅，品种丰富，深受食客
喜爱。”当记者采访时，忙中偷
闲的李静说。

虹兴砂锅以经营砂锅炖品
为主的特色饭，总店创办于
1998年。武陟虹兴砂锅对延
年滋补的砂锅炖品独具匠心，
并成为焦作地区独具风格的餐
饮文化，至今已发展近百家加
盟店，店面遍布省内外多个地
区。

自陶器出现开始，炖这种
烹饪技法就得到了充分的运

用，由此而产生的各种美味也
层出不穷，丰富着人们的味
蕾。而陶瓷制作在焦作有着悠
久的历史，仅绞胎瓷自唐以来
就有1000多年。砂锅作为一
种陶器制品，在焦作民间的应
用更是漫长而深厚。

武陟虹兴砂锅锅体选用小
巧独特的槽罐状砂锅，尽管其
外形小巧，如同家中捣蒜的石
臼，颜色深沉、锅体油腻，但这
正是长年累月炭火炖煮肉汤所
留下的痕迹，也是一家店历史
悠久、深受食客喜爱的有力证
明。

武陟虹兴砂锅的独特，在
于它的制作和食用方式是武陟
独有的，其他地方吃不到。武
陟虹兴砂锅前期炖制的步骤和
方法与一般砂锅的制作区别不
大，主要是靠厨师对火候的掌
控。端上桌子后，可以自己加
入生菜，让服务员浇一些炸好
的辣椒油。

武陟虹兴砂锅不仅让食客
享受到味道的鲜美厚重，更享
受其过程。如今，黝黑的砂锅
不仅是灶台上的炊具，更成为
文化传承的载体。随着“美食+
旅游”模式的深化，这道浸润着
怀川大地烟火气的传统美味，
正在文旅融合的大潮中翻滚出
新的时代鲜香。

左上图 制作好的武陟虹
兴砂锅。

本报记者 齐云霞 摄

本报讯（记者齐云霞）“晚
餐点大盘凉菜送大烙馍，午餐
和晚餐烧烤送小烙馍。”日前，
马家大爷牛肉面店特别推出的
回馈消费者的“春季送烙馍”活
动，受到不少消费者的喜爱。

马家大爷牛肉面是焦作老
字号美食，历经数代传承，凭借
独特口味、严格质量控制和悠
久历史成为代表。经过数代传
承和发展，浓郁的牛肉香味、面
条的筋道口感和特制的酱料已
经深入人心，让人吃后回味无
穷。

该店古色古香的装修风
格，和非遗的情怀不谋而合。
墙上展现古老技法的字画及
诗词歌赋，将非遗美食的氛围
感拉满。在大堂里品尝美食
的顾客，脸上时常涌现着怀旧
之感。

该店不仅仅是在售卖一碗
牛肉面，更是在传递一分安心
与美味、传承与弘扬中国传统
美食文化，让每一位顾客都能
在那一碗热气腾腾的面中感受
到这分坚守与用心，享受到安
全、健康、美味的极致体验，让

这个焦作地方特色品牌可以在
岁月长河中愈发闪亮，成为牛
肉面界的经典传奇。

人间烟火气，最抚凡人
心。这里受欢迎的当属红烧牛
肉面、清汤牛肉面、小车牛肉等
特色菜品了。“汤如甘露面似
金，一条入口赛神仙。非常好
吃，隔一段时间，我们一家人都
会来吃，忘不了的味道。”顾客
杨先生说。

非遗老字号，只有老味
道？那您可错了。该店还有明
档点菜区，顾客可以现场点菜，
能看到制作的过程。店里还经
营炒菜、烧烤等，能满足不同顾
客的需求。顾客李女士说：“在

‘马家大爷’能吃到童年的味
道，每次吃烙馍卷菜必点孜然
羊肉。羊肉经过爆炒后形成了
干香的口感，孜然味道特别浓
郁，直接吃还有种烧烤的错
觉。卷在烙馍里，饼皮的筋软
和羊肉的焦香合二为一，一次
吃两个都不在话下。”

“我们的烙馍有两种，一种
是大烙馍，此次活动点大盘凉
菜，一桌送一张大烙馍；另外是

一种小烙馍，一串烧烤送一张
烙馍。”该店工作人员说，烙馍
吃起来很有嚼头，并带有独特
的烙馍香气，再卷上凉菜或各
类烧烤，让您一口接一口，美味
停不下来。

采访中，顾客提到最多的
就是烙馍薄而透光，口感软筋
不费牙。原来，店内的烙馍在
制作时，面团都是按量分好浸
泡在油里的。这样做出来的烙

馍即使长时间暴露在空气中，
也不会失去软香的口感。

店内菜品种类丰富，几乎
每道菜都能和烙馍组合，配菜
的多少则根据个人口味来定。
最后，将制作好的配菜夹入烙
馍中，然后小心地卷起，那味道
别提多鲜美了。

上图 马家大爷牛肉面店
的烙馍卷孜然羊肉。

本报记者 齐云霞 摄

“马家大爷”开展“春季送烙馍”活动

武陟虹兴砂锅：

一锅烟火美馔传承
本报记者 齐云霞

一块金底黑字的牌匾，在炭火氤氲的烟火

气中熠熠生辉。近日，焦作市餐饮与住宿行业协会

正式授予位于市丰收路与政二街东北角的武陟虹兴

砂锅人社大厦店“焦作地方特色名吃”荣誉称号。

这一殊荣不仅是对这家美食店面的的褒奖，更

是一座城市以味道为媒、撬动文旅融合发展的鲜活

实践。从街边小馆到百家连锁，从市井烟火到城市

名片，武陟虹兴砂锅正以沸腾的姿态讲述着焦作“味

道出圈”的新故事。


