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“
文武兼备，武功卓著

先秦教育的特点是“六艺之
学”，即礼、乐、射、御、书、数。这
里的射（射箭）、御（驾车）等课程
都属于军事武力的范畴，这也决
定了孔门培养的均为文武兼备的
通识人才。而作为老师的孔子，
继承了他父亲叔梁纥骁勇善战的
血统，身高九尺六寸，力能扛鼎。
《吕氏春秋·慎大览》记载：“孔子
之劲，举国门之关，而不肯以力
闻。”孔子的力气能够托起千斤重
的城门，却不愿以武力被世人知
晓。除了膂力过人，孔子的武功
也甚是了得。据《中华野史》记
载，孔门中性情粗野、好勇斗力的
子路，刚开始看不起文绉绉的孔
子，甚而将“陵暴孔子”，拔出佩剑
想要一较高下。孔子欣然应允，
只一招就制服了子路，让他心服
口服。接着通过“设礼稍诱”，让
子路逐渐脱胎野蛮，遵循于礼乐
规范，最终成长为道德高尚的君
子。

孔子的武力值到底有多强？
《论语·子罕》篇进行了表述。有
个叫达巷的地方，这里的人都听
说过孔子的大名，却不知道孔子
最擅长什么。孔子听后对弟子们
说：“我到底擅长哪个方面？是驾
车呢？还是射箭呢？我还是选择
驾车吧。”（达巷党人曰：“大哉孔
子！博学而无所成名。”子闻之，
谓门弟子曰：“吾何执？执御乎？
执射乎？吾执御矣。”）由此可见，
孔子是在多方面富有建树的，以
至于人们不知道他是因为哪个特
长而声名显赫的。孔子很谦虚，
要说他是“六艺”皆娴，尤精“礼
乐”，但偏偏说自己最精通的是驾
车，以至于周游列国期间，已近暮

年的孔子经常执辔而
坐，为弟子们驱车。不
是弟子们不会驾车，冉
有、子贡等都是这方面

的一把好手，但孔子可能考虑路
途崎岖，或躲避危险，仗着自己艺
高人胆大，故而当仁不让，亲自操
舆。除此之外，孔子在射箭方面
的表现也是可圈可点。《礼记·射
义》就生动描写了孔子在矍相之
圃参加射礼的场面。因仰慕孔子
高超的射术，人们奔走相告，纷至
沓来，里三层外三层，一时“观者
如堵”。

外交如战，文事武备

公元前500年，齐景公邀请鲁
定公参加夹谷会盟，鲁国国内一
片哗然，齐国携桓公余威，一向表
现出咄咄逼人之势，多数意见劝
阻鲁定公放弃盟会。但孔子认为
这样做有失鲁国“姬姓宗邦”“诸
侯望国”的风范，提议由自己担任
相礼，陪同国君前往。同时在出
发前作出一系列军事部署，“有文
事必有武备，有武事必有文备”，
即政治外交活动必须配备军事保
障，军事行动必须配合政治策
略。通过带上左右两个司马提前
布局，排兵列阵，善作谋划。盟会
期间，孔子在面对大国君主齐景
公时不卑不亢，有礼有节，正义凛
然，临危不惧，可谓“不战而屈人
之兵”。当国君的安全受到威胁
时，孔子挺身而出，杀伐果断，气
势如虹，震慑全局，不给对方以任
何可乘之机。这次出色的外交活
动，不但成功化解齐国以莱人武
士劫持鲁定公的危机，还要回了
被齐国长期侵占的3座城池，取得
齐鲁盟会以来的空前胜利。

止戈为武，崇尚和平

卫灵公问陈于孔子。孔子对
曰：“俎豆之事，则尝闻之矣。军
旅之事，未之学也。”

公元前493年，喜欢到处打仗
的卫灵公听闻孔子有军旅奇谋，
就特别去向孔子询问排兵布阵之

事事。。孔子不是不懂军事孔子不是不懂军事，，相反相反，，他他
深谙战阵之道深谙战阵之道。。但孔子明白所有但孔子明白所有
的战争的战争，，到头来受苦的永远是老到头来受苦的永远是老
百姓百姓。。他不忍看到百姓流离失所他不忍看到百姓流离失所
的悲惨场景的悲惨场景，，在他的内心在他的内心，，止戈为止戈为
武武，，施行德政施行德政，，恢复到礼乐文明的恢复到礼乐文明的
西周社会才是正途西周社会才是正途。。于是于是，，他推他推
托道托道：“：“有关礼仪祭祀方面的事有关礼仪祭祀方面的事
情情，，我是略通一二的我是略通一二的。。但对于行但对于行
军打仗的事情军打仗的事情，，我真的是没有学我真的是没有学
过过。”。”说完这句话后说完这句话后，，卫灵公就不卫灵公就不
怎么搭理他了怎么搭理他了。。第二天第二天，，孔子就孔子就
离开了卫国离开了卫国。。

捷报频传，荣归故土

孔子的军事才能没有多少用
在鲜活的战场上，但他将这一身
本领传给了子路、冉有等这些有
能力的杰出弟子。其中最精彩的
一幕，出现在公元前484年齐鲁两
国的郎之战。当时齐国军队进攻
鲁国，当齐国大军逼近鲁国边境
时，鲁国的君臣因畏惧齐军，竟不
敢派兵对抗。只有在季氏家族当
差的冉有，主动请缨对抗齐国。
他成功说服三桓，规划了战略方
针：一路守城，一路左师，一路右
师,共同抗敌。冉有担任左师统
帅，使用步兵执长矛的突击战术，
深入敌阵“获甲首八十”，打败了
齐军。冉有之所以能够取得胜利，
在于他的军事才能和战略眼光。
他在战前为季氏提出了多种应对
策略，并在战场上展现出卓越的
指挥能力。这次胜利之后，执政卿
季康子很高兴，也很好奇，问冉有
这一套打仗的本领是跟谁学的。
冉有很诚恳地表示是向孔子学
的，而且和老师相比他还有很大
差距。在冉有的努力下，季康子
派人用重礼恭迎孔子回国。孔子
周游列国14年，至此结束。应该
说最后时刻，孔子的军事才能也
帮到了自己。

左上图 李乐观。
（图片由本人提供）

——我市《论语》专家李乐观论孔子的军事才能
本报记者 赵改玲

一直以来，孔子都
是温文尔雅、谦卑礼让的君

子形象，他上润庙堂，下沐

闾里，堪称儒家之冠冕，士
人之襟袖。鲜为人知的是，
孔子不仅博学多识，而且武

力超群，尤其在军事领域才
能出众。我市《论语》专家
李乐观从三个方面来说明。
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老话说，唱戏不唱旦，

做活不做饭。说的是旧社会厨

师是不入流的行当，地位低下，

而且拜师学艺规矩多，学徒过

程也十分艰苦，一般人家绝舍

不得孩子学这行。进饭馆学徒

成了贫寒子弟的谋生手段，图

得是“荒年饿不死烂厨”。

一

1942年，老城周边遭遇大旱，
当年只有14岁的小吴师傅家里的
几亩地颗粒无收。通过在城里开
中药铺的远房亲戚介绍，他进了怀
庆酒楼学徒。拜师那天，小吴师傅
穿了一件浆洗发白的蓝布褂子，跟
着引荐人穿过嘈杂的前堂，拐进后
厨。掌厨赵师傅坐在一张榆木凳
上抽烟袋，眼皮也不抬。引荐人推
他跪下，先给灶王爷磕头，再给赵
师傅递过“生帖”（代表从此投在师
傅名下的字据），还送来两只活鸡
当拜师礼。赵师傅终于开口，沙哑
的嗓音透着几分严厉：“进厨房，眼
要亮，手要勤，嘴要紧。厨房站得
住站不住，舌尖识味才算数。”厨艺
讲究刀功、火候、舌尖味，舌尖识味
尤为难学。

旧时到饭馆学徒，有“站柜、跑
堂，没人要的下厨房”之说。有点文
化的“站柜”，学记账；模样周正、会
说话、人机灵的“跑堂”。小吴师傅
当年没上几天学，人又老实，只有

“下厨房”的份儿。
那时学厨要过“三年零一节”，

即三年学徒，再加一个端午或中秋
节谢师。进厨房的头两年，小吴师
傅连灶台的边都摸不着，净干些担
水、劈柴、添火、掏炉灰、剥葱蒜之类
的粗活。得空儿还要给师傅沏茶、
续水、点烟，要把师傅伺候好。

学徒第一天，赵师傅指指墙角
几口大水缸：“先去挑十担水，把
缸装满了。要东湖边自流井的
水，土井水不要。”这是老城厨行
的规矩——新来的徒弟先从挑水开
始，还得是指定的水。土井中的水
质硬，味发涩，只能洗菜；自流井中
的水质软，清冽甘甜，吊高汤、炒菜
离了这种水就变了味。

二

小吴师傅每天的主要工作是烧
火。赵师傅吊高汤须“文火慢吊”，

炭要烧透却不冒明火。他添柴急
了，火苗窜上来，汤锅浮沫翻滚。赵
师傅抄起炒勺照后脑就是一下：“火
到猪头烂，心急吃不了热豆腐！”后
来小吴师傅学乖了，夜里偷着练火
候：灶上放锅水，看火色辨温度，蓝
火苗贴锅底是“文火”，窜起火舌红
中发黄是“武火”。大师兄笑他：“你
小子倒先学会‘偷火’了！”

厨师的刀比命金贵。每天天不
亮，小吴师傅就得蹲在井边磨刀。
赵师傅的规矩：刀刃要能“吹毛断
发”，切豆腐不能粘刀。有一回他困
得打盹，刀削手上，手指渗血。师傅
哼了一声：“记住了，刀钝了，手就得
遭罪。”

不管怎样，第三年时总算可以
站在赵师傅旁边了，然而师傅则不
会手把手教。“教会徒弟饿死师傅”，
至于怎么学，全看徒弟自己了。

赵师傅炒完菜，小吴师傅要给
师傅刷炒勺。趁这空儿，用手指头
蘸点芡汁，偷偷尝尝是什么味，想知
道用的什么调料。赵师傅也不傻，
有些拿手菜炒到关键之时，发话了：

“剥头蒜去。”故意把他支走。待剥
完蒜回来，甭说菜已炒好端走，连炒
勺都刷干净了。剥过几回蒜，小吴
师傅学聪明了，先剥好几头放着，师
傅要就拿出来。赵师傅一看：中，有
你的，跟我耍小聪明？这次剥蒜，下
次让你剥葱！如此一来，小吴师傅
又傻了。经过几次折腾，旁边伙计
指点：“你不能太明了，要不然非让
师傅轰走不可。”这下小吴师傅顿悟
了，要继续装傻解除赵师傅的戒心，
还要哄赵师傅高兴。

三

厨房规矩，师傅的炒勺未经允
许不能动。他学艺心切，趁早晚没
人，拿手里比画比画。放上半勺粗
盐或一块湿抹布，就势练练翻勺。
后厨伙计提醒他，如果师傅知道了
不言语，表明他认你这个徒弟。哪
天让你用他的炒勺公开练习，这就
快到真教你了。

终于该学炒菜了，赵师傅也从
不说透。比如“油爆双脆”，只演示
一遍猪腰切花刀，鸡胗打十字纹，油
烧至六成热，食材下锅爆炒三秒即
起。他问：“六成热到底是多热？”赵
师傅一瞪眼：“手就是秤！”后来大师
兄偷偷告诉他，厨房学手艺，三分靠

“教”，七分靠“偷”。
直到一天傍晚，小吴师傅知道

赵师傅要独自吊一锅“神仙汤”(高汤
秘方)，便躲在柴堆后偷看。谁知赵

师傅忽然回头道:“看清楚了？” 吓
得他跪地磕头。师傅却摆摆手：“明
日早起，跟着学炒菜。”小吴师傅明
白了，这两年赵师傅是考验他的人
品、眼力、耐心和悟性，看他是不是
吃这碗饭的料，今天以后就要教他
真手艺了。

炒菜火候最难把握。师傅说:
“菜下锅，心里默数七下，少一秒生，
多一秒则老。”有一回让他熘芹芽，
火大了，菜色发暗变老，入口不脆。
师傅竟把整盘菜倒进泔水桶：“练厨
要心到、眼到、手到，关键在悟。
手艺不行别糟蹋东西了，今天这菜
钱记你账上。”

四

老话说，唱戏的腔，掌勺的汤。
真正学厨艺，要先从一锅高汤开
始。赵师傅吊高汤要用老母鸡、猪
肘、火腿等食材，冷水下锅，文火撇
沫，熬足6个小时。有一回，小吴师
傅多尝了半勺，师傅竟尝了出来：

“火候到了，鲜味走了三分。”
师傅教他练刀功，切肉要“横切

牛羊竖切猪”，切笋要“顺纹断涩”。
切豆腐“刀蘸清水，手腕悬劲，下刀
如抚琴。切豆腐细如发丝，放在水
里绽如菊花。”

真正让他见识师傅功夫的，是那
年端午节的喜宴上。那天上午，两个
人抬着一个木盆进来，盆里一尾金鳞
赤尾黄河大鲤鱼，少说有2公斤多
重。师傅挽起袖子，左手扣腮，右手
持刀，剖肚去鳞后，刀尖顺着鱼脊片
出牡丹花刀。鱼肉绽如花瓣，却不
断。刀功娴熟，快而有致——刀已入

“鞘”鱼还在扑腾。“看好了！”师傅给
鱼挂上糊，热油下锅，淋油装盆，尾
巴还翘着，活像鲤鱼跃龙门。最绝
的是调汁：糖色炒到琥珀光，加一勺
高汤、半勺香醋，配少许红薯粉勾
芡，点一撮盐，最后掏出一个带身边
的小料瓶滴了几点。调出的汁咸鲜
为主，糖不显甜，醋不露酸。“知道为
啥用红薯粉和盐吗?”赵师傅突然转
头问。小吴师傅支吾着答不上来。
赵师傅把汁浇在炸好的鱼上，瞬间
满屋飘着香味。赵师傅说：“做鱼要
讲究‘形不走样，熘汁不汁’。这红
薯粉的劲儿正好使得，看着软和，里
边韧得很。盐是引子，好比说书人
醒木一拍，没这一下，百味不醒。”

就这样，师傅三分教，徒弟七分
练。再后来，赵师傅一旁看着，让小
吴师傅上灶掌勺炒菜，饭店的常客
也渐渐分辨不出师徒掌勺的味道差
别。慢慢地，后厨里再也没有人敢

叫他小吴师傅了，见面都会客客气
气叫一声“吴师傅”。

五

满师那天，赵师傅递来一把使
了多年的菜刀，并送他两句话：“刀
是钝的，手是活的。厨艺是规矩，厨
子是活人。”

几年后，吴师傅也收了徒弟，成
了怀庆酒楼的掌厨。

那一年，老街对面新开张的福
满楼掌柜放出话，说他家的糖醋鲤
鱼能尝出十八味。吴师傅听了冷
笑：“豫菜三十六式，他倒会耍花
样。”这话传出后，两家便打起了擂
台。

比赛时，街心摆开两张灶台。
福满楼请的是省城来的老师傅，用
的锅比磨盘还大。吴师傅却只带
徒弟当帮手，案板上摆着用了多年
的柳木菜墩。约定时间到，吴师傅
吩咐徒弟烧火。灶火内松柴噼啪
作响，他像当年师傅那样一番熟练
操作后，开始调糖醋汁，随后从怀
里摸出个小料瓶，往汤汁里抖了三
下。

评委是沁园鱼庄的名厨，做鱼
宴在怀府八县闻名。尝过福满楼的
鱼后只说一句：“甜酸得当。”待吴师
傅的鱼端上桌，他尝后筷子一顿，突
然瞪圆了眼：“这后味……可是加了
赵师傅的十年陈菊花露？”吴师傅拱
手一笑答道：“正是师傅当年的方
子，只是我在怀庆料酒中又加了九
蒸九晒的地黄、怀山药和荆花蜂蜜，
酿了整整10年的引子。”

事后徒弟问:“糖醋鲤鱼真能尝
出十八味?”吴师傅正在做鱼，头也
不抬：“你数数看。”鱼上桌时，徒弟
一边品一边数着滋味：先是酸，后苦
转甘，接着是焦香、咸鲜、酒醇……
数到第十味时，舌尖已经融化成一
味。

“厨房站得住站不住，舌尖识味
才算数。”拜师时赵师傅告诫的那句
话，如今他细细说给小徒弟听。

上世纪50年代公私合营，怀庆
酒楼改为利民饭店，吴师傅成了厨
师长。他把大半辈子学来的厨艺无
私传授给徒弟。退休前，他再三叮
嘱：“如今新社会，拜师学艺的老规
矩不兴了，但厨艺不能掉。味可改，
心不能改。”

那年春节，他请人写副对联贴
在灶台上，上联是“五味调和承古
法”，下联为“一灶香火续怀川”，
横批“厨艺人生”。

□□白天平白天平

“


