
编辑 马允安 版式 从华杰 校对 王金伟 组版 常 琳

2025年 6月 20日 星期五 新闻报料：3909990 周末·关注A02

根据市教育局2025年焦作市普
通高中招生政策解读介绍，五城区普
通高中的录取根据志愿批次和顺序
依次进行，录取顺序为提前批次志

愿、第1批次志愿、第2
批次志愿。每批次志
愿录取按照考生填报
的志愿顺序从高分到
低分依次录取，考生中
招总成绩（含照顾分）
如达不到前一志愿学
校的录取分数，再参加

下一志愿学校录取，如被前一志愿学
校录取，则不能参加下一志愿学校录
取，也无法填报征求志愿。

参加焦作市普通高中录取的考
生须有生物学、地理学等级。各普通
高中录取时，生物学、地理两门学科
等级须同时达到D（含）等级以上。低
于本地最低录取控制分数线的考生
任何普通高中不得录取。

学生被录取后，应按时报到，逾
期未报到者，将无法取得普通高中正
式学籍。因故不能如期报到者，学生

及其监护人应持有关证明在学校规
定报到时间两周内向学校申请延期
办理入学手续，学校保留其入学资
格。对两周内不到校注册，也不办理
延期入学手续者，取消其入学资格。
根据省教育厅规定，凡已被录取未报
到的学生不得参加其他学校的录取，
不能到初中学校复读，无法参加下一
年的中招报名和考试。被普通高中
录取后又选择到职业学校就读的学
生，应及时到普通高中办理退学手
续，否则影响将来高考报名。

河南中招考试6月22日开考
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“
河南省2025年初中学业水平考

试具体科目、考试时间和分值安排如
下：

6月 22日 8时 20分至 10时 20
分，语文，考试时间120分钟，分值为
120分；11时10分至12时，化学，考
试时间50分钟，分值为50分；15时至
17时15分，道德与法治，考试时间60

分钟，分值为70分。历史，考试时间
60分钟，分值为50分，开卷考试，考
生可自带参考资料，合场不合卷，中
间不休息，15分钟换卷时间。

6月23日8时20分至10时，数
学，考试时间100分钟，分值为120
分；10时50分至11时50分，物理，考
试时间60分钟，分值为70分；15时至

16时40分，英语，考试时间为100分
钟，分值为120分（笔试100分，听力
20分）。

初中学业水平考试除英语科目
考试外，开考15分钟后，迟到考生不
得进入考点。英语科目考试14时45
分后（开考前15分钟），迟到考生不得
进入考点。

考试文具有什么要求？初中学
业水平考试允许携带的文具包括：塑
料透明外壳黑色字迹中性笔（含备用
芯）、2B铅笔、塑料外壳自动涂卡铅笔
（2B，含备用芯，可用楔形笔头）、绘图
可换芯铅笔（HB或2B，含备用芯）、
橡皮（无封套）、直尺、三角板（含
45°、30°直角板）、圆规、量角器以

及用于文具收纳的全透明塑料文具
袋。其他文具不得携带。

那么，哪些物品不能带入考场？
考生不得将具有通信及照相功能（如
手机、智能手表、智能手环、智能眼镜
等）或者有扫描、录放、计算、存储、查
询等功能的电子产品，手表等计时工
具，其他非考试必需物品带入考点

（场）。各种食品及自带的饮品不得
带入考场。

提醒考生，初中学业水平考试道
德与法治、历史科目实行合场不合卷
考试，为开卷考试，考生可自带纸质
参考资料。合场考试中间不休息，需
要一次带齐两门科目的参考资料入
场。

考试成绩什么时候公布？如何
申请成绩复核？考试成绩公布以及
成绩复核由考生所在地教育行政部
门具体负责，具体成绩查询时间及成
绩复核办法请咨询当地教育行政部

门。
为了保证中招工作的公开、公

平、公正，考生应认真填写《2025年中
招考试承诺书》，纸质版由考生本人
和监护人签字后留存在毕业学校。

对考试违纪考生如何处理？对
违纪考生，参照《国家教育考试违规
处理办法》等有关规定严肃处理，并
将作弊行为记入考生诚信档案。

关键词：考试科目
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关键词：考试成绩公布时间

关键词：录取

听力残疾学生怎么申请免试英语
听力？英语听力成绩如何计算？听力
残 疾（500Hz、1000Hz、2000Hz、
4000Hz的纯音听力检测结果为每侧
耳的平均听力损失都等于或大于40

分贝[HL]）学生,可凭地市级以上医院
（含地市级）出具的听力检测证明（报
告），向所在初中学校申请免英语听力
测试，经初中学校公示5天无异议、报
市教育局审核批准后，可免试英语听

力。免试听力学生英语听力成绩按照
其英语非听力部分得分比例计算，计
算公式为：免试听力学生英语听力成
绩=英语听力部分总分×（非听力部分
得分÷非听力部分总分）。

关键词：听力残疾考生英语听力成绩

为进一步规范普通高中招生秩序，招生
计划未录满的普通高中学校不得擅自补录学
生。达到普通高中录取最低控制线未被录取

的考生，可填报征求志愿进行补录。征求志
愿录取仍按照考生志愿填报情况从高分到低
分依次录取。

关键词：补录
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本报讯（记者齐云霞）定婚
宴最高可享10桌立减优惠！1
万只鲍鱼免费送！1万只龙虾
免费送……7月，郑百园邀您打
造属于自己的宴席狂欢——以
盛夏为约、福利为礼，开展“七
月围城，轰动全城”活动。

此次参与活动的有郑百园
主题宴会酒店（北环路店）、郑
百园主题宴会酒店（中轴店）和
郑百园鸽子楼（马作店）。其
中，办理郑百园鸽子楼66元尊
享卡，即送价值98元黄河大鲤
鱼1份，同时享受以下优惠：周
一6折优惠，周二、周三7折优
惠，周四8折优惠（单桌单点菜
金，节假日除外，优惠不同享）。

怀川烟火升腾，郑百园深
耕焦作餐饮界近40年，以“百
饺”为引，怀府味道为魂，让八
方来客透过舌尖感受怀川大地
的浪漫与独特。这个承载着焦
作饮食文化记忆的标志性老招
牌，凭借对地道焦作菜的坚守
与创新，不仅成为本地百姓心
中的美食打卡地，更于近日登
上了央视舞台，向全国观众展
示了焦作美食的独特魅力。

作为该餐饮企业的创始
人，郑旭东荣获“中国烹饪大
师”“河南高级烹饪师”称号，
担任河南豫菜资深评委、焦作
市餐饮与住宿行业协会副会
长，带领专业厨师团队深挖地
方特色菜肴，保障每一道菜的
品质。

郑百园既有供商务宴请的

雅致包间，又有承载家庭欢聚
的开放大厅。其中，郑百园主
题宴会酒店（中轴店）风格多
样，浪漫奢华。该店大厅统高
7.2米以上，采用无柱设计，婚
礼全程无盲区；国内一线声光
电设备，自带观礼台，让每一场
婚礼都成为唯美的视觉盛宴。
该店拥有百万级一站式婚礼
堂、专业厨师研发团队，在菜品
制作上选料考究、定量销售，确
保食材新鲜不过夜，杜绝使用
预制菜品。

“我们祝福市民收获心中
所爱，共赴浓情蜜月，过上幸福
生活。”郑旭东向大家发出邀
请，一起见“郑”喜事，爱上魅力
郑百园！

郑百园餐饮各门店地址及
预订电话：

郑百园主题宴会酒店（北
环路店）订餐热线：（0391）
8384567、7398866

地址：市北环路七四四七
工厂北门

郑百园主题宴会酒店（中
轴 店）订 餐 热 线 ：（0391）
2785678、2805678

地址：市建设东路老中轴
厂院内

郑百园鸽子楼（马作店）订
餐热线：（0391）3926677

地址：市建设东路马作铁
道路口南

图①②③ 郑百园的各类
特色美食。

本报记者 齐云霞 摄

沁园春大酒店：

守正创新激活地方美食基因
本报记者 陈东明

以盛夏为约、福利为礼

郑百园邀您打造
属于自己的宴席狂欢
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当百年粉浆的酸香与
宫廷御膳的精致在炒锅中
相遇，一道融合焦作地方
灵魂与创新厨艺的浆汤鸡
蓉近日在博爱县沁园春大
酒店惊艳亮相。这家深耕
地方饮食文化的老字号餐
饮企业，正以“传承不泥
古，创新不离宗”的理念，
将绿豆粉浆、炒鸡蓉等传
统元素进行解构与重构，
不仅让清化水席的经典菜
式焕发新生，更推动了焦
作地方宴席完成从民间风
味到文化IP的品质跃升。

守正创新：

传统食材的现代转译

在沁园春大酒店的后
厨，一碗发酵得恰到好处
的绿豆粉浆正成为创新的

“金钥匙”。作为制作绿豆
凉粉的副产品，这道承载着
博爱百年粉坊历史的酸浆，
曾以醇厚豆香和清热去火
的特质融入浆面条等民间
小吃。而如今，酒店主厨团
队将目光投向更广阔的可
能——当传统炒鸡蓉（清化
水席中由宫廷菜演变而来
的经典，以捶打一小时的鸡
脯肉茸搭配鲜虾、荸荠等食
材炸制而成）遇上酸香的粉
浆，一场跨越时空的风味碰
撞由此展开。

“浆汤鸡蓉的研发，源
于我们对‘在地食材’的深
度思考。”该酒店董事长王
军介绍，团队在保留炒鸡
蓉“白、纯、鲜”的视觉质感
与“香、滑、嫩”口感的基础
上，创新性地以绿豆粉浆
调制汤底：将发酵粉浆文
火熬煮至酸香柔和，加入
精心炒制的鸡茸颗粒与杏
仁、黄豆、花生、红萝卜丁
等配料，最后以小芹菜碎
提鲜。酸浆的清爽化解了
鸡茸的油腻，豆香与肉香
层层递进，既保留了炒鸡
蓉的宫廷菜精髓，又注入
了焦作民间饮食的烟火
气。这道菜一推出，便被
当地美食家评价为“用现
代厨艺解码了地方食材的
文化密码”。

从爆品到体系：

地方风味的产业化突围

浆汤鸡蓉的诞生，并
非偶然。早在几年前，沁
园春大酒店便以“食材创
新”为突破口，将绿豆粉浆
与鱼肉结合，独家研发出
过浆鱼——以粉浆炖制鱼
片，鱼肉滑嫩，汤汁酸香入
味，一举成为焦作风味的

爆品，更获得餐饮行业专
家“传统技法与现代口感
完美融合”的高度赞誉。

“我们不满足于单点
突破，而是要构建地方食
材的创新体系。”王军表
示，从过浆鱼到浆汤鸡蓉，
团队始终遵循“三原则”：
深挖食材历史渊源（如绿
豆粉浆的百年粉坊文化）、
解构传统工艺核心（如炒
鸡蓉的捶打、上劲技法）、
注入现代饮食需求（如低
脂、复合风味）。这种系统
化创新，让绿豆粉浆从民
间小吃的配角，变为系列
特色菜品的灵魂元素，更
能带动当地绿豆种植、粉
浆加工等产业链的品质升
级。

水席文化赋能：

地方宴席的品质革命

在焦作丰富的水席文
化背景下，沁园春大酒店的
创新之路更延伸至宴席体
系的整体提升。清化水席
作为当地民间宴席的代表，
曾以“三八二十四道菜”的
丰盛著称，但在标准化与精
致度上存在提升空间。酒
店团队深入挖掘水席背后
的黄河文化、怀府饮食传
统，通过整合食材溯源、工
艺标准化、文化故事化等手
段，将民间宴席从“饱腹之
选”升级为“文化体验”。

如今，以浆汤鸡蓉、过
浆鱼为代表的创新菜品，
已成为“沁园春”新派清
化水席的核心招牌。宴
席不仅保留了传统汤菜，
更融入分子料理技法、美
学摆盘等现代元素，让每
道菜都成为“可品尝的地
方文化”。“我们希望客人
不仅能吃到美味，更能通
过一道菜了解怀府的历
史，通过一桌席读懂焦作
的饮食哲学。”王军说，目
前，酒店宴席已成为接待
外地宾客、展示城市文化
的重要窗口，被业内人士
称为“焦作餐饮文化的活
名片”。

从一碗粉浆到一桌宴
席，沁园春大酒店的探索
印证了一个道理：地方美
食的传承，从来不是简单
的技艺复制，而是在理解
文化根脉的基础上让传统
与现代对话。当绿豆粉浆
的酸香飘向更广阔的天
地，当清化水席的故事被
更多人知晓，焦作的饮食
文化正以更鲜活的姿态，
在创新中完成跨越时空的
传承。


