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新华社北京10月23日电 中国共产党第二
十届中央委员会第四次全体会议公报

（2025年10月23日中国共产党第二十届中央
委员会第四次全体会议通过）

中国共产党第二十届中央委员会第四次全
体会议，于2025年 10月 20日至23日在北京举
行。

出席这次全会的有，中央委员168人，候补中
央委员147人。中央纪律检查委员会常务委员会
委员和有关方面负责同志列席会议。党的二十大
代表中部分基层同志和专家学者也列席了会议。

全会由中央政治局主持。中央委员会总书记
习近平作了重要讲话。

全会听取和讨论了习近平受中央政治局委
托所作的工作报告，审议通过了《中共中央关于
制定国民经济和社会发展第十五个五年规划的
建议》。习近平就《建议（讨论稿）》向全会作了说
明。

全会充分肯定党的二十届三中全会以来中央
政治局的工作。一致认为，中央政治局认真落实
党的二十大和二十届历次全会精神，坚持稳中求
进工作总基调，完整准确全面贯彻新发展理念，统
筹推进“五位一体”总体布局，协调推进“四个全
面”战略布局，统筹国内国际两个大局，统筹发展
和安全，进一步全面深化改革，扎实推动高质量发
展，推进社会主义民主法治建设，加强宣传思想文
化工作，切实抓好民生保障和生态环境保护，维护
国家安全和社会稳定，开展深入贯彻中央八项规
定精神学习教育、纵深推进全面从严治党，加强国
防和军队现代化建设，做好港澳工作和对台工作，
深入推进中国特色大国外交，推动经济持续回升
向好，“十四五”主要目标任务即将胜利完成。隆
重纪念中国人民抗日战争暨世界反法西斯战争胜
利80周年，极大振奋民族精神、激发爱国热情、凝
聚奋斗力量。

全会高度评价“十四五”时期我国发展取得的
重大成就。“十四五”时期我国发展历程极不寻常、
极不平凡。面对错综复杂的国际形势和艰巨繁重
的国内改革发展稳定任务，以习近平同志为核心的
党中央团结带领全党全国各族人民，迎难而上、砥
砺前行，经受住世纪疫情严重冲击，有效应对一系
列重大风险挑战，推动党和国家事业取得新的重大
成就。我国经济实力、科技实力、综合国力跃上新
台阶，中国式现代化迈出新的坚实步伐，第二个百
年奋斗目标新征程实现良好开局。

全会指出，实现社会主义现代化是一个阶梯
式递进、不断发展进步的历史过程，需要不懈努
力、接续奋斗。“十五五”时期是基本实现社会主
义现代化夯实基础、全面发力的关键时期，在基
本实现社会主义现代化进程中具有承前启后的
重要地位。“十五五”时期我国发展环境面临深刻
复杂变化，我国发展处于战略机遇和风险挑战并
存、不确定难预料因素增多的时期。我国经济基
础稳、优势多、韧性强、潜能大，长期向好的支撑
条件和基本趋势没有变，中国特色社会主义制度
优势、超大规模市场优势、完整产业体系优势、丰
富人才资源优势更加彰显。全党要深刻领悟“两
个确立”的决定性意义，增强“四个意识”、坚定

“四个自信”、做到“两个维护”，保持战略定力，
增强必胜信心，积极识变应变求变，敢于斗争、善

于斗争，勇于面对风高浪急甚至惊涛骇浪的重大
考验，以历史主动精神克难关、战风险、迎挑战，
集中力量办好自己的事，续写经济快速发展和社
会长期稳定两大奇迹新篇章，奋力开创中国式现
代化建设新局面。

全会强调，“十五五”时期经济社会发展，必须
坚持马克思列宁主义、毛泽东思想、邓小平理论、

“三个代表”重要思想、科学发展观，全面贯彻
习近平新时代中国特色社会主义思想，深入贯彻
党的二十大和二十届历次全会精神，围绕全面建成
社会主义现代化强国、实现第二个百年奋斗目标，
以中国式现代化全面推进中华民族伟大复兴，统筹
推进“五位一体”总体布局，协调推进“四个全面”战
略布局，统筹国内国际两个大局，完整准确全面贯
彻新发展理念，加快构建新发展格局，坚持稳中求
进工作总基调，坚持以经济建设为中心，以推动高
质量发展为主题，以改革创新为根本动力，以满足
人民日益增长的美好生活需要为根本目的，以全面
从严治党为根本保障，推动经济实现质的有效提升
和量的合理增长，推动人的全面发展、全体人民共
同富裕迈出坚实步伐，确保基本实现社会主义现代
化取得决定性进展。

全会指出，“十五五”时期经济社会发展必须遵
循以下原则，坚持党的全面领导，坚持人民至上，坚
持高质量发展，坚持全面深化改革，坚持有效市场
和有为政府相结合，坚持统筹发展和安全。

全会提出了“十五五”时期经济社会发展的主
要目标：高质量发展取得显著成效，科技自立自强
水平大幅提高，进一步全面深化改革取得新突破，
社会文明程度明显提升，人民生活品质不断提高，
美丽中国建设取得新的重大进展，国家安全屏障更
加巩固。在此基础上再奋斗五年，到二〇三五年实
现我国经济实力、科技实力、国防实力、综合国力和
国际影响力大幅跃升，人均国内生产总值达到中等

发达国家水平，人民生活更加幸福美好，基本实现
社会主义现代化。

全会提出，建设现代化产业体系，巩固壮大实
体经济根基。坚持把发展经济的着力点放在实体
经济上，坚持智能化、绿色化、融合化方向，加快建
设制造强国、质量强国、航天强国、交通强国、网络
强国，保持制造业合理比重，构建以先进制造业为
骨干的现代化产业体系。要优化提升传统产业，培
育壮大新兴产业和未来产业，促进服务业优质高效
发展，构建现代化基础设施体系。

全会提出，加快高水平科技自立自强，引领发
展新质生产力。抓住新一轮科技革命和产业变革
历史机遇，统筹教育强国、科技强国、人才强国建
设，提升国家创新体系整体效能，全面增强自主创
新能力，抢占科技发展制高点，不断催生新质生产
力。要加强原始创新和关键核心技术攻关，推动科
技创新和产业创新深度融合，一体推进教育科技人
才发展，深入推进数字中国建设。

全会提出，建设强大国内市场，加快构建新
发展格局。坚持扩大内需这个战略基点，坚持惠
民生和促消费、投资于物和投资于人紧密结合，
以新需求引领新供给，以新供给创造新需求，促
进消费和投资、供给和需求良性互动，增强国内
大循环内生动力和可靠性。要大力提振消费，扩
大有效投资，坚决破除阻碍全国统一大市场建设
卡点堵点。

全会提出，加快构建高水平社会主义市场经
济体制，增强高质量发展动力。坚持和完善社会
主义基本经济制度，更好发挥经济体制改革牵引
作用，完善宏观经济治理体系，确保高质量发展行
稳致远。要充分激发各类经营主体活力，加快完
善要素市场化配置体制机制，提升宏观经济治理
效能。（下转A03版）

中国共产党第二十届中央委员会第四次全体会议，于2025年10月20日至23日在北京举行。这是
习近平、李强、赵乐际、王沪宁、蔡奇、丁薛祥、李希等在主席台上。 （新华社发）

中共二十届四中全会在京举行
中央政治局主持全会 中央委员会总书记习近平作重要讲话

好妈妈东方酒店拥有一支
秉持“工匠精神”的烹饪团队。
他们集川、湘、豫、粤、杭邦、东
北各菜系之精华，兼容并蓄，自
成一派。在坚守五味调和、质
味适中的传统烹饪理念基础
上，不断推陈出新，开发新菜
品，精准契合广大食客日益提
升的餐饮文化需求。

该酒店行政总厨陈华说：

“我们的红烧肉等传统菜，是几
代焦作人的美味记忆。但创新
并非颠覆，而是让传统焕发新
生。”今年推出的梅干菜烧肉，
正是这一理念的完美呈现。

该酒店长期以来以“家”为
核心，遵循健康、美味的经营理
念。在食材的选取上，严格执行
食品安全条例，精心挑选每一种
食材；在烹饪过程中，用心料理
每一道菜品，孜孜不倦地追求美
食的创新与突破，真正做到“一
菜一格，百菜百味”，始终如一为
食客奉献“家的味道”。

这道备受赞誉的梅干菜烧
肉，在选材与制作上极为考
究。该酒店选用肥瘦比例恰到
好处的带皮猪五花，历经“焯水
去腥——煸炒出油——慢火炖
煮”三重精细工序。其中，梅干
菜的处理尤为独特，需经晾晒、
腌制、自然发酵陈化，再与黄
酒、冰糖、八角等10余种香料
共同慢炖8个小时，演绎出一
场味觉的华丽交响曲。

“慢火出细活”是这道菜的

精髓所在。该酒店研发团队通
过无数次实验发现，当炉火温
度稳定在85℃时，胶原蛋白会
以每分钟0.3克的速度分解，这
正是肉质“酥而不烂”的关键。
同时，梅干菜中的谷氨酸钠与
猪肉的肌苷酸相互融合，形成
天然鲜味叠加，创造出比味精
鲜美3倍的复合味觉体验。

当这道梅干菜烧肉端上餐
桌，色泽诱人的红烧肉冒着热
气，浓郁扑鼻的香味瞬间直抵
心肺。轻咬一口，肥而不腻，香
润可口，令人垂涎欲滴的同时，
更感受到满满的温暖。

除梅干菜烧肉外，该酒店
的荷香跑山鸡、熟地狮子头等
创新菜同样备受青睐。这些菜
品在传承传统的基础上大胆创
新，既保留了经典风味，又融入
了现代元素，满足了不同食客
的口味需求。

“作为一家焦作市餐饮的
老品牌，好妈妈餐饮管理公司
在焦作市人民心中有着特殊的
感情。”陈华说，这分感情不仅

源于酒店提供的美食，更源于
对顾客的真诚与用心。该酒店
始终坚信，只有用心去做，严把
品质关，不断精进创新厨艺，才
能做出更好的味道。因此，从
食材挑选到菜品烹饪，再到顾
客服务，每一个环节都倾注了
酒店的心血与诚意。

多年来，好妈妈东方酒店
凭借卓越的品质和优质的服
务，荣获众多荣誉，如“河南省
重点餐饮企业”“做良心餐饮，
供放心饭菜”示范店、“2014年
度文明餐桌示范店”等。这些
荣誉是对酒店30年坚守与努
力的高度认可。

暮色中的好妈妈东方酒店
灯火通明，后厨飘来的梅干菜
烧肉香气与食客的欢声笑语交
织在一起，绘就了一幅温暖的
市井画卷。在这里，每一口烧
肉都是时光的馈赠，每一滴汤
汁都饱含匠心的温度。这或许
就是焦作味道最动人的诠释：
用30年光阴熬煮一锅人间烟
火，让传统在创新中永生。

本报讯（记者齐云霞）凉意
渐浓的时节，美食宛如秋日暖
阳，令人难以抗拒。味蕾在美
食的诱惑下蠢蠢欲动，胃也在
美食的填补中收获满足。10
月24日16时30分至17时30
分，焦作迎宾馆将在沁泉湖北
门举办一场别具意义的美食义
卖公益活动，义卖所得将全部
转化为焦作市儿童福利院所需
物资并进行捐赠，用美食传递
温暖与爱心。

世界上最治愈人心的，莫
过于美食。品尝八方美食，就
如同开启一场场原地旅行，在
舌尖上领略百味人生。而焦作
迎宾馆，不仅是用美食满足味
蕾的场所，更是对外展示焦作
城市形象的重要窗口。

近年来，焦作迎宾馆在管
理与服务上不断追求卓越，
先后引入 7S 全面质量标准
化管理、卓越绩效管理体系
等先进管理模式。2020年，
焦 作 迎宾馆顺利通过 GB/
T19001-2016质量管理体系
认证、3A级企业认证，正式加
入金钥匙国际联盟，成功跻身
河南省同行业公务接待“第一
方阵”，以高品质的服务和管理
赢得了广泛认可。

做美食如同做人，需真材
实料，去杂选优，精心烹饪，方
能成就美味佳肴。焦作迎宾馆
深谙此道，其特色菜品均选用
上好、道地的食材。在富有创

新精神的厨师手中，这些食材
历经水与火的淬炼、冷与热的
交融，摇身一变成为一道道经
典美味，让人垂涎欲滴、欲罢不
能。

活动当天，焦作迎宾馆将
精心制作多种凉菜、面点用于
公益筹款。焦作迎宾馆相关负
责人表示，虽然举办此次活动
会有一定损失，但他们并不遗
憾，希望通过这次活动，为大家
带来愉悦的心情，用爱和勇气
向社会传递希望与向善的力
量。

“我们不仅是在做美食，更
是在传承一种文化。”焦作迎宾
馆相关负责人说，该宾馆的每
一道点心都经过中医理论指
导，力求在味觉享受中传递健
康理念。

以铁棍山药、菠菜、山茱萸
为主料的山药苹果派，绵软香
甜，兼具健脾益胃的功效；淡奶
油怀菊山药糕融入菊花清火明
目的特性，搭配蔓越莓的酸甜，
成为养生与美味并存的典范。
在焦作迎宾馆的菜单上，每一
道点心都是一场跨界艺术展。
绿豆山药糕将铁棍山药与绿豆
的清香完美交织，入口即化；凤
梨酥把酥松外皮与酸甜凤梨内
馅巧妙融合，外层椰香与内馅
纤维的层次感令人回味无穷；
茶色生香则以抹茶的微苦与巧
克力的醇厚碰撞出惊喜，细腻
如生巧的口感颠覆了大家对传

统甜点的认知。
在当今社会，企业的作用

早已超越创造经济效益的范
畴，更应肩负起推动社会进步、
回馈社会的责任。近年来，焦
作迎宾馆除了以酒店为载体，
深入发掘焦作文化体验，为各
类客群打造更有价值的居住体
验外，还积极投身公益事业，秉
持奉献爱心、回馈社会的公益

理念。此次开展的义卖美食活
动，正是该宾馆众多公益项目
中的一项，映射出其广泛而深
入的公益实践。焦作迎宾馆用
实际行动诠释着企业的社会价
值，让美食与爱心同行，为城市
增添温暖与美好。

图①②③ 焦作迎宾馆的
精致面点。

本报记者 齐云霞 摄
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【寻味焦作】

好妈妈东方酒店：

梅干菜烧肉烹出三十年匠心坚守
本报记者 齐云霞

在焦作市餐饮领

域，好妈妈东方酒店承载着

很多人30年的岁月记忆。作

为以婚宴、商务宴席、家庭聚

会为主打的餐饮企业，30年

来，该酒店始终坚守“美味现

做更健康”的承诺。近日，该

酒店推出的创新菜品——梅

干菜烧肉，凭借独特魅力引

发食客热捧。这道看似家常

的佳肴，实则凝聚着30年匠

心沉淀的烹饪智慧。

“

焦作迎宾馆

美食义卖爱心“味”你而来

①①

②② ③③


