
民生/
年 月 日 星期三 热线： 责编：卢维阳 编辑：吕丹丹 版式：刘文燕 校对：金奇玉

启幕 为梦而战

三年砺剑，今朝试锋。
昨日，2024中考如期而至，
我区 11375 名初三学子满
怀憧憬，奔赴考场逐梦。

早上 630，各考点门
口，已陆续有考生入校。
在淹城初级中学，老师们
身穿状元服，手举向日葵，
早早地站在“必胜门”下，
迎接每一名考生。

湖塘桥初级中学的教师
团队穿着红色上衣，排成两
列，以明艳的“中国红”，
祝福考生旗开得胜。

湖塘实验中学外，送
考的家长忍不住和孩子相
拥，充满温情。考生们带
着满满的祝福，迈着坚定
的阔步，从容踏入考场，
以昂扬斗志迎战中考。

本报讯 （记者 马颖琳）
刚进暑气渐浓的时节，肉嫩
膏黄、味道鲜美的“六月黄”
就爬上了吃货的餐桌。记者
昨天走访城区几家菜场了解
到，今年“六月黄”的上市
时间比去年提前了一周左右，
价格目前并不便宜，比去年
贵一点。
“50 多克一只的卖 80 多

元一公斤，100 多克一只的
卖 100 多元一公斤，150 克
左右一只的要卖到 120 多元
一公斤。现在的‘六月黄’
口感不错，黄比较多，很鲜
美，就是腿上没什么肉。”水
产经营户陆志坚说。
“六月黄”是逐渐转向成

熟期的湖蟹，特指在农历六
月前后，成蟹养殖阶段已经
脱了三至四次壳，独具风味
的“童子蟹”。此时，大闸蟹

的蟹壳较软，蟹黄饱满、色
泽金黄，因此得名“六月
黄”。相较于成熟大闸蟹的浓
郁蟹膏，“六月黄”多了一
份细腻与清甜，是夏日里的
时令美食。

全聚德武进店厨师长王
先田介绍，挑选“六月黄”
也有一定的讲究。首先可以
捏捏蟹腿，有弹性的话说明
蟹肉比较紧实；其次，要注
意观察蟹壳的色泽，外壳颜
色浅黄、质地有光泽且不易
破裂的为上品；最后，“六
月黄”吃公蟹更好。“六月
黄”的一般做法是切半炸制。
“六月黄”对半切开，切面用
干面粉封住煎熟，热油下锅，
把蟹块炸至金黄，出锅沥干。
炒锅放入少量油，加入小葱、
蒜、姜片、干红椒和蟹块一
起爆炒，香气四溢。

“六月黄”已上市
量少价高

□ 记者 徐芊卉 徐晶玮 钱垒

本报讯 （杨轶宁 记者
何新雨） “在政府的帮助下，
我们店用上了电灶具，不仅提
升了烹饪效率，还增加了安全
性，再也不用经常性地更换煤
气罐了。”近日，礼嘉镇坂上
街区作为我区首个“气改电”
示范街区正式落成，园园香拉
面店店主马尕东拉看着新换的
电灶具感慨道。
自 2023 年 12 月以来，

我区深入贯彻落实 《关于推
进我市非居民用气场所“瓶
改管”“气改电”民生实事
工作的通知》 及市、区相关
会议要求，因地制宜出台改
造实施方案，在方案中明确

设置示范街区，并给予专项
奖励。方案出台后，各镇
（街道）积极统筹，组织策划
示范街区申报事宜，制定专
项实施方案，为后续大面积
改造提供了优秀样板。
“瓶改管”“气改电”工

程事关安全、事关民生，有
助于提升城镇燃气本质安全
水平。在前期策划阶段，礼
嘉镇对辖区内三个大型街区
进行了“一场所一方案”摸
排，选择餐饮商户集聚、供
电容量较为紧张的坂上街区
作为示范点，会同供电施工
及设计单位、村委两次赴现
场开展选址设计，施工前做
好各单位交底工作，确保配
合紧密，将对街区经营的影
响降低到最小，打造全区首
个“气改电”示范街区。
坂上街区“气改电”示范

街区的打造并非一帆风顺。
街区经营商户集聚，面临变

压器扩容位置紧张等系列问
题。为此，区住建局燃气管
理站党支部、礼嘉镇建设局
党支部、国网常州供电公司
营销服务中心稽查能效党支
部、国网常州市武进区生产
运检党支部开展结对共建，
充分发挥党建引领作用，通
过“政电”联建为“气改电”
难点解决提供更多新动能、
新方式，大大提升了沟通效
率。最终，该街区新增了两
台变压器，满足了“气改电”
商户的用电诉求。

下一步，我区将多措并
举、协同发力、强化落实，加
速推进“瓶改管”“气改电”
这一民生实事工程，完善区、
镇两级与相关企业的协作机
制，严把新增餐饮入口关，
抓牢源头治理，强化排查整
治，解决堵点难点，落实隐
患闭环，确保人民群众生命
财产安全。

我区首个“气改电”示范街区落成


